ΠΟΡΤΟΚΑΛΟΚΟΥΛΟΥΡΑ
Ισμήνη Μέρμηγκα α2
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· 1 Ποτήρι του νερού λάδι
· 1 Ποτήρι του νερού πορτοκάλι
· 1 Ποτήρι του νερού ζάχαρη
· 2 βανίλιες
· Ξύσμα πορτοκαλιού και λεμονιού
· 1 Κουταλάκι του γλυκού σόδα
· Λίγη κανέλα
· Αλεύρι όσο πάρει 
                                                    

Διαλύουμε τη σόδα στο χυμό πορτοκαλιού και το ρίχνουμε στη λεκάνη. Προσθέτουμε όλα τα υπόλοιπα υλικά εκτός από το αλεύρι. Τα ανακατεύουμε καλά για να λιώσει η ζάχαρη. Έπειτα ρίχνουμε όσο αλεύρι χρειαστεί για να γίνει η ζύμη όχι πολύ σφιχτή και να πλάθεται. Πλάθουμε κουλουράκια τα βάζουμε σε λαδωμένο ταψί και τα ψήνουμε για 15-20’ στους 200 βαθμούς κελισίου
