        ΕΛΑΙΟΤΡΙΒΕΙΟ ΒΟΥΤΙΑΝΩΝ
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ΑΠΑΝΤΗΣΕΙΣ ΣΤΙΣ ΕΡΩΤΗΣΕΙΣ ΦΥΛΛΑΔΙΟΥ

   Χρόνος ίδρυσης:2007 

    Τόπος:Βουτιάνοι

   Είδος:Ελαιοτριβείο

  Δυναμικότητες:3 τόνους ελαιόκαρπου/ώρα

 Ποσοστό κέρδους:10% από το παραδομένο ελαιόλαδο και πώληση ελαιοπυρήνα.
  Απασχόληση:5 ατόμων

Μέτρα πυρασφάλειας
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                ΤΑΙΝΙΑ ΜΕΤΑΦΟΡΑΣ ΚΑΡΠΟΥ

                 Μεταφορά καρπού για καθαρισμό και αποφύλλωση: Απομάκρυνση αντικειμένων όπως χώμα, σκόνη, πετραδάκια και πέτρες, με τη χρήση του μηχανισμού που διαθέτει Απομάκρυνση των φύλλων, των κλαδιών, άλλων φυτικών και ορυκτών ρεύμα αέρος, δόνηση και οθόνη. 
Πλύσιμο του ελαιοκάρπου με συστήματα που περιλαμβάνουν πιεσμένη κυκλοφορία πόσιμου, καθαρού νερού για την απομάκρυνση των υδατο-διαλυτών ουσιών, της λάσπης, του χώματος και των πετρών.
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ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ ΦΥΛΛΩΝ ΚΑΙ                   ΠΛΥΝΤΗΡΙΟ ΚΑΡΠΟΥ
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      ΣΠΑΣΤΗΡΑΣ ΚΑΙ ΖΥΓΙΣΜΑ ΚΑΡΠΟΥ
Η εν λόγω διαδικασία είναι σχεδιασμένη να διασπάσει τη φυτική δομή του ελαιοκάρπου και να απελευθερώσει τα σταγονίδια του ελαιολάδου από τις κυψέλες.
Πραγματοποιείται σε μυλόπετρες από γρανίτη ή από μεταλλικούς σπαστήρες εξοπλισμένους με οθόνες για τη ρύθμιση του μεγέθους των κόκκων της ελαιόπαστας ή για την απομάκρυνση των πυρήνων του καρπού.
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                            ΜΑΛΑΚΤΗΡΕΣ
Η εν λόγω διαδικασία είναι σχεδιασμένη να ενώσει τα σταγονίδια του ελαιολάδου που είναι διασπαρμένα στη σπασμένη ελαιόπαστα σε μεγαλύτερου μεγέθους σταγόνες και να τις διαχωρίσει από τις υπόλοιπες στερεές και υδάτινες υγρές φάσεις.

Πραγματοποιείται σε ανάμεικτες γνωστούς επίσης και σαν μαλακτήρες, εξοπλισμένους με σύστημα το οποίο επιτρέπει τη κατάλληλη, ρυθμιζόμενη θέρμανση της ελαιόπαστας, καθώς αυτή υπόκειται σε αργή, συνεχή ζύμωση για ορισμένο χρονικό διάστημα

Μάλαξη Ελαιόπαστας  με πολύ χαμηλές στροφές και φυσικά με θερμοκρασία όχι     άνω των 25 βαθμών..                                                [image: image8.jpg]


 Έτοιμη ελαιόπαστα  προς φυγοκέντριση.
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ΠΙΝΑΚΑΣ ΕΛΕΓΧΟΥ
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            ΔΙΑΧΩΡΙΣΤΗΡΑΣ ΦΥΓΟΚΕΝΤΡΙΚΟΣ Φυγοκέντριση(διαχωρισμός υγρών και στερεών).                                                         

Φυγοκέντριση: διαδικασία μέσω της οποίας τα συστατικά μέρη της  ελαιοζύμης διαχωρίζονται με βάση τη πυκνότητά τους, σαν αποτέλεσμα  της φυγόκεντρης δύναμης που δημιουργείται από την οριζόντια φυγοκέντριση (decanter). Τα decanters είναι δυο ειδών, ανάλογα με τα προϊόντα που προκύπτουν κατά τη φυγοκέντριση. Είναι γνωστά σαν τριφασικά decanter, όταν ο διαχωρισμός είναι περιοδικός και προκύπτουν τα τρία συστατικά μέρη-ελαιόλαδο, πυρήνας και υγρά απόβλητα. Όταν τα τρία συστατικά μέρη διαχωρίζονται εσωτερικά και προκύπτουν μόνο δυο προϊόντα –ελαιόλαδο και πυρήνας, που περιέχει φυτικά υγρά– τα decanter είναι γνωστά  ως δυο φάσεων 

                               ΣΥΛΟ    

               Κραταει τον ελαιοπυρηνα.    
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            ΔΙΑΧΩΡΙΣΤΗΡΕΣ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ Και το τελικό στάδιο καθαρισμού του ελαιολάδου. Μετά πηγαίνει στη σαλάτα μας......!!
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                 Η ΟΜΑΔΑ ΜΑΣ:

Σταυρίνα Ψυχογιού-Θέκλα Φουντά-Διαμάντω Φλώρου-Δημήτρης Φερδιανάκης-Νίκος Φρέντζος-Βασίλης Τζόρβας
