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ΑΠΟΦΑΣΕΙΣ

Αριθμ. 75035/Γ2
  Αναλυτικό Πρόγραμμα Σπουδών, των μαθημάτων της 

ειδικότητας Αμπελουργίας – Οινοτεχνίας, της Β΄ τά−
ξης των Επαγγελματικών Σχολών (ΕΠΑ.Σ.).

   O YΠΟΥΡΓΟΣ
ΕΘΝΙΚΗΣ ΠΑΙΔΕΙΑΣ ΚΑΙ ΘΡΗΣΚΕΥΜΑΤΩΝ

   Έχοντας υπόψη:
1. Το νόμο 3475/2006 (ΦΕΚ 146, τεύχος Α΄) «Οργάνωση 

και λειτουργία της Δευτεροβάθμιας Επαγγελματικής 
Εκπαίδευσης και άλλες διατάξεις» ιδίως το άρθρο 18 
παρ. 1(γ).

2. Την υπ’ αριθμ. 28118/Γ2/4.3.2008 (ΦΕΚ 429/τ.Β/13.3.2008) 
υπουργική απόφαση με θέμα «Ωρολόγιο Πρόγραμμα της 
Α΄ και Β΄ Τάξης των ΕΠΑ.Σ..

3. Τις διατάξεις του άρθρου 90 του «Κώδικα Νομοθεσίας 
για την Κυβέρνηση και τα κυβερνητικά όργανα» που 

κυρώθηκε με το άρθρο πρώτο του π.δ. 63/2005 (Α 98) και 
το γεγονός ότι από την απόφαση αυτή δεν προκαλείται 
δαπάνη εις βάρος του κρατικού προϋπολογισμού.

4. Την εισήγηση του Τμήματος Δευτεροβάθμιας Τεχνι−
κής και Επαγγελματικής Εκπαίδευσης του Παιδαγωγικού 
Ινστιτούτου, όπως αυτή διατυπώθηκε με την υπ’ αριθμ. 
38/29.11.2007 Συνεδρίασή του.

5. Την αναγκαιότητα καθορισμού Αναλυτικών Προ−
γραμμάτων Σπουδών για την Β΄ Τάξη των ΕΠΑ.Σ., απο−
φασίζουμε:

Καθορίζουμε το Αναλυτικό Πρόγραμμα Σπουδών, των 
μαθημάτων της ειδικότητας Αμπελουργίας – Οινοτεχνί−
ας, της Β΄ Τάξης των Επαγγελματικών Σχολών (ΕΠΑ.
Σ.) ως εξής:

1. Μάθημα : Οινοτεχνία Ι
Γενικός σκοπός:  Η ύλη του μαθήματος ’’Οινοτεχνία 

Ι’’ επιτρέπει στο μαθητή να αποκτήσει γνώσεις για τις 
τεχνικές που εφαρμόζονται στην παραγωγή διαφορε−
τικών τύπων κρασιού και να είναι σε θέση, ώστε να 
μπορεί να τα παράγει:
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Κεφάλαιο 1ο: Ωρίμανση − Τρυγητός σταφυλιών
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να αναφέρει τον 
ορισμό του κρασιού 
και να διακρίνει και 
περιγράφει τα συστα−
τικά του σταφυλιού 
και το ρόλο τους στα 
χαρακτηριστικά του 
τελικού προϊόντος.
* Να αναγνωρίζει 
την ωριμότητα των 
σταφυλιών
* Να αναγνωρίζει τη 
σημασία του προσδι−
ορισμού του χρόνου 
ωρίμανσης και της 
συγκομιδής των στα−
φυλιών στα χαρακτη−
ριστικά του κρασιού
* Να προσδιορίζει 
σάκχαρα και οξέα
* Να εκτελεί τρυ−
γητό

* Κρασί, γενικά στοι−
χεία για την ιστορία 
του, τη σημασία του 
για τη χώρα και την 
Ε.Ε.
* Το σταφύλι, σύστα−
ση, χαρακτηριστικά.
* Κριτήρια ωριμότη−
τας σταφυλιών οινο−
ποιίας
* Τρόποι συγκομιδής 
− Τρυγητός
* Σημαντικότερες ποι−
κιλίες οινοποιήσιμων 
σταφυλιών και τα χα−
ρακτηριστικά αυτών.

* Διάλεξη − Συζήτηση 
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
 α. Σημαντικότερες 
ποικιλίες οινοποιήσι−
μων σταφυλιών και τα 
χαρακτηριστικά τους.
β. Δειγματοληψία 
αμπελώνα − Προσδι−
ορισμός ωρίμανσης 
− τρυγητού
γ. Μέτρηση σακχά−
ρων και οξέων
δ. Πραγματοποίηση 
τρυγητού

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

8Θ+12Ε

Κεφάλαιο 2ο: Παραγωγή Γλεύκους − Σύσταση − Διορθώσεις
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες

* Να διακρίνει τις ενέρ−
γειες κατά τη μεταφο−
ρά και την παραλαβή 
των σταφυλιών στο 
χώρο του οινοποιείου.
* Να εκτελεί έκθλιψη 
σταφυλιών και να πα−
ράγει γλεύκος
* Να αναφέρει τη σύ−
σταση και τα χαρακτη−
ριστικά του γλεύκους
* Να ελέγχει τα βα−
σικά συστατικά του 
γλεύκους και να τα 
διορθώνει πριν την 
αλκοολική ζύμωση.
* Να κατονομάζει τις 
ιδιότητες του θειώδη 
ανυδρίτη και να τον 
χρησιμοποιεί πριν την 
έναρξη της ζύμωσης 

*Έκθλιψη σταφυλιών 
− Γλευκοποίηση
* Σύσταση – ιδιαίτερα 
χαρακτηριστικά γλεύ−
κους * Προσδιορισμός 
ζαχάρων και ολικής 
οξύτητας στο γλεύκος
* Τρόποι διόρθωσης 
των ζαχάρων και της 
οξύτητας πριν την αλ−
κοολική ζύμωση
* Θειώδης ανυδρίτης

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Έκθλιψη σταφυλιών
β. Προσδιορισμός ζα−
χάρων και ολικής οξύ−
τητας στο γλεύκος
γ. Τρόποι διόρθωσης 
των ζαχάρων και της 
οξύτητας πριν την αλ−
κοολική ζύμωση
δ. Υπολογισμός ποσο−
τήτων ανάμειξης δια−
φορετικών κρασιών 
για τη παραγωγή του 
τελικού επιθυμητού 
προϊόντος
ε. Μουστόμετρα − 
Αραιόμετρα − Χρήση 
− Μετατροπές 

* Προφορική εξέτα−
ση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στις 
ενότητες του εργα−
στηρίου 

8Θ+12Ε
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Κεφάλαιο 3ο: Στάδια − Εργασίες παραγωγής στην ερυθρά οινοποίηση
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να αναγνωρίζει και 
εφαρμόζει τα μέσα, τα 
υλικά και τις μεθόδους 
που χρησιμοποιούνται 
για την επεξεργασία 
των σταφυλιών και 
την παραγωγική δια−
δικασία της ερυθρής 
οινοποίησης.

* Μέσα και υλικά της 
ερυθρής οινοποίησης
* Στάδια ερυθρής οι−
νοποίησης:
1. Έκθλιψη.
2. Θείωση.
3. Εκχύλιση και ζύμω−
ση.
4. Διαχωρισμός κρα−
σιού −στέμφυλων.
5. Αποζύμωση
* Οίνος εκροής − πί−
εσης

 * Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Έκθλιψη σταφυλιών 
− Πειραματική πραγ−
ματοποίησης ζύμω−
σης − εκχύλισης στο 
εργαστήριο
β. Παρακολούθηση και 
συμμετοχή στην πα−
ραγωγική διαδικασία 
του ερυθρού οίνου σε 
οινοποιείο
γ. Προσδιορισμός της 
αλκοόλης του οίνου

* Προφορική εξέταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσει, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο ερ−
γαστήριο 

14Θ+21Ε

Κεφάλαιο 4ο: Στάδια − Εργασίες παραγωγής στην λευκή οινοποίηση
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να αναγνωρίζει και 
εφαρμόζει τα μέσα, τα 
υλικά και τις μεθόδους 
που χρησιμοποιούνται 
για την επεξεργασία 
των σταφυλιών και 
την παραγωγική διαδι−
κασία της λευκής οινο−
ποίησης.

* Μέσα και υλικά της 
λευκής οινοποίησης
.* Στάδια λευκής οινο−
ποίησης
1. Έκθλιψη.
2. Πίεση − Θείωση.
3. Απολάσπωση
4. Ζύμωση.
5. Αποζύμωση.
* Οίνος εκροής – πί−
εσης.

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Έκθλιψη − Πίεση 
σταφυλιών − Πειρα−
ματική ζύμωσης στο 
εργαστήριο
β. Παρακολούθηση και 
συμμετοχή στη παρα−
γωγική διαδικασία του 
λευκού οίνου σε οινο−
ποιείο 

* Προφορική εξέταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοικτού 
τύπου
* Ερωτήσεις αντιστοί−
χισης, σωστού − λά−
θους
* Αξιολόγηση στο ερ−
γαστήριο 

12Θ+15Ε

Κεφάλαιο 5ο: Στάδια − Εργασίες παραγωγής στη ροζέ οινοποίηση
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να γνωρίζει και 
εφαρμόζει τα μέσα, 
τα υλικά και τους 
μεθόδους που χρησι−
μοποιούνται για την 
επεξεργασία των στα−
φυλιών και την παρα−
γωγική διαδικασία της 
ροζέ οινοποίησης.

* Μέσα και υλικά της 
ροζέ οινοποίησης
* Διαφορές λευκής 
και ροζέ οινοποίησης
* Στάδια ροζέ οινο−
ποίησης.
1. Έκθλιψη.
2. Πίεση − Θείωση.
3. Απολάσπωση
4. Ζύμωση.
5. Αποζύμωση
* Οίνος εκροής − πί−
εσης

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Έκθλιψη − Πίεση 
σταφυλιών επιλεγμέ−
νων για ροζέ οίνο
β. Πειραματική πραγ−
ματοποίησης ζύμω−
σης στο εργαστήριο
γ. Παρακολούθηση 
και συμμετοχή στη 
παραγωγική διαδικα−
σία του ροζέ οίνου 
σε οινοποιείο

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

4Θ+6Ε
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Κεφάλαιο 6ο: Ειδικές οινοποιήσεις
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να αναγνωρίζει και 
εφαρμόζει τα μέσα, 
τα υλικά και τις με−
θόδους που χρησι−
μοποιούνται για την 
επεξεργασία των 
σταφυλιών και την 
παραγωγική διαδικα−
σία αφρωδών οίνων.

 * Μέσα και υλικά 
− Στάδια παραγωγής 
αφρωδών οίνων. (επε−
ξεργασία σταφυλιών, 
ζύμωση, τεχνικές 
προσθήκης CO2, κ.λπ.)
* Μέσα και υλικά 
− Στάδια παραγωγής 
γλυκών οίνων. (επε−
ξεργασία σταφυλιών, 
ζύμωση, κ.λπ.)

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Έκθλιψη − Πίεση 
σταφυλιών επιλεγ−
μένων για γλυκούς 
οίνους −Πειραματική 
πραγματοποίησης 
ζύμωσης στο εργα−
στήριο 

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

10Θ+15Ε

* Να αναγνωρίζει 
και εφαρμόζει τα 
μέσα, τα υλικά και 
τις μεθόδους που 
χρησιμοποιούνται 
για την επεξεργα−
σία των σταφυλιών 
και την παραγωγική 
διαδικασία γλυκών, 
ημίγλυκων οίνων.

β. Παρακολούθηση 
και συμμετοχή στη 
παραγωγική διαδικα−
σία του ροζέ οίνου 
σε οινοποιείο
γ. Παρακολούθηση 
εργασιών παραγω−
γής αφρωδών οίνων 
σε οινοποιείο

Κεφάλαιο 7ο: Κρασιά του κόσμου 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να αναγνωρίζει και 
διακρίνει τους δια−
φορετικούς τύπους 
κρασιών που υπάρ−
χουν στο κόσμο

* Παγκόσμιος χάρ−
της οίνων
* Κρασιά άλλων ονο−
μαστών περιοχών 
του κόσμου ( Γαλ−
λικά κρασιά − Βουρ−
γουνδίας, Μπορντό, 
κ.ά. − Αυστραλιανά, 
Καλλιφορνέζικα, Χι−
λιάδα, κ.λπ.)
* Ειδικά κρασιά 
(ξηρά, demi, κ.λπ.)
* Διαφορετικές τε−
χνικές οινοποίησης

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
Επίδειξη χαρακτη−
ριστικών κρασιών 
παγκόσμιας παρα−
γωγής

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

4Θ+6Ε

ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΗ: Για τις ανάγκες των μαθημάτων Οινοτεχνίας Ι & ΙΙ θεωρείται απαραίτητο υποτυπώδες εργαστη−
ριακό οινοποιείο

2. Μάθημα: Οινοτεχνία ΙΙ
Γενικός σκοπός: Η ύλη του μαθήματος ’’Οινοτεχνία IΙ’’ επιτρέπει στον μαθητή να κατανοήσει τη σημασία των 

μικροοργανισμών − ζυμών και βακτηρίων − στη ποιοτική παραγωγή διαφόρων τύπων κρασιού. Ακόμα να μάθει να 
κατεργάζεται το κρασί ώστε να μπορεί να συντηρηθεί, διαυγασθεί, καθαριστεί και έτοιμο να εμφιαλωθεί, κολ−
ληθεί η σωστή ετικέτα και να αποθηκευτεί με το σωστό και ενδεδειγμένο τρόπο. Επίσης να παλαιώνει το κρασί 
και να εντοπίζει τυχόν προβλήματα ή ασθένειες στο κρασί και να τις αποτρέπει. Τέλος, να μάθει τους τρόπους 
απόσταξης και παραγωγής των χαρακτηριστικών ελληνικών προϊόντων του ούζου και του τσίπουρου, αλλά και 
του μπράντι, των ηδύποτων και να πληροφορηθεί για τα υπόλοιπα ποτά που υπάρχουν.
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Κεφάλαιο 1ο: Αλκοολική Ζύμωση 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να περιγράφει και 
αντιλαμβάνεται τα 
στοιχεία που συμ−
μετέχουν και τον 
τρόπο δράσης στην 
αλκοολική ζύμωση

* Γενικά για τις ζυ−
μώσεις − Είδη − Δια−
δικασία πραγματο−
ποίησης
* Αλκοολική ζύμωση
* Παράγοντες που 
επηρεάζουν την αλ−
κοολική ζύμωση
* Φυσικός και τε−
χνικός τρόπος αλ−
κοολικής ζύμωσης 
−Διαφορές 

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο: Επί−
δειξη ζυμωμένων 
γεωργικών φυτικών 
προϊόντων −
Αναγνώριση του 
είδους −
Πραγματοποίηση 
απλής αλκοολικής 
ζύμωσης με φυσικό 
και τεχνικό (καθαρή 
καλλιέργεια) τρόπο −
Σύγκριση αποτελε−
σμάτων

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

2Θ+3Ε

Κεφάλαιο 2ο: Μικροοργανισμοί 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να αναγνωρίζει 
και να περιγράφει 
τα είδη, τις καθαρές 
καλλιέργειες, τις επι−
λεγμένες και ξηρές 
ζύμες, επιθυμητές 
και ανεπιθύμητες, 
τα χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα και τον 
τρόπο δράσης των
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τα 
είδη, τα χαρακτηρι−
στικά γνωρίσματα και 
τον τρόπο δράσης 
των βακτηρίων που 
αναπτύσσονται κατά 
την αλκοολική ζύμωση
* Να εντοπίζει τα 
προβλήματα που 
προκαλούν οι μικρο−
οργανισμοί, κυρίως 
όταν είναι ανεπιθύ−
μητοι 

* Περιγραφή των 
ζυμών − Τρόπος 
δράσης* Είδη − Κα−
θαρές καλλιέργειες 
− Επιλεγμένες ζύμες 
− Ξηρές ζύμες
* Γαλακτικά και 
οξικά βακτήρια − Πε−
ριγραφή − Τρόπος 
δράσης.
* Επιθυμητοί και 
ανεπιθύμητοι μικρο−
οργανισμοί − Προ−
βλήματα κατά τη 
δράση τους

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Επίδειξη − Ανα−
γνώριση ζυμών (κα−
θαρές καλλιέργειες, 
επιλεγμένες και 
ξηρές ζύμες) −
Παρακολούθηση του 
τρόπου δράσης
β. Ταυτοποίηση 
− Αναγνώριση του 
είδους της ζύμης
γ. Γαλακτικά και οξι−
κά βακτήρια −
Παρακολούθηση του 
τρόπου δράσης
δ. Ξίνισμα γλεύκους 
− κρασιού

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

10Θ+15Ε

Κεφάλαιο 3ο: Εμβολιασμός Γλεύκους − Ζύμωση 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να εμβολιάζει το 
γλεύκος με τον κα−
τάλληλο μικροοργα−
νισμό και με σωστό 
τρόπο

* Κατάλληλες συν−
θήκες για αλκοολική 
ζύμωση
* Εμβολιασμός γλεύ−
κους
* Εξέλιξη αλκοολικής 
ζύμωσης
− Σημεία ιδιαίτερης 
προσοχής

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους

8Θ+12Ε
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* Να κατονομάζει τις 
σωστές συνθήκες 
για την ολοκλήρωση 
της ζύμωσης
* Να παρακολουθεί, 
να ελέγχει, να επεμ−
βαίνει και να διορθώ−
νει την πορεία της 
ζύμωσης
* Να ολοκληρώνει τη 
ζύμωση στο επιθυ−
μητό σημείο και να 
εκτελεί την αποζύ−
μωση του κρασιού 

* Αποζύμωση κρασιού * Εργαστήριο:
α. Ρύθμιση των συν−
θηκών του γλεύκους 
− Προετοιμασία
β. Εμβολιασμός 
γλεύκους.
γ. Εξέλιξη αλκοολι−
κής ζύμωσης.
Δ. Αποζύμωση κρα−
σιού.

* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο

Κεφάλαιο 4ο: Κατεργασία οίνων − Εμφιάλωση − Ετικετάρισμα − Αποθήκευση
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να αναγνωρίζει 
τα υλικά και τις δι−
άφορες μεθόδους 
κατεργασίας για συ−
ντήρηση, διαύγαση, 
σταθεροποίηση των 
οίνων και να εκτελεί 
τις εργασίες αυτές.
* Να αναγνωρίζει 
και να περιγράφει 
τα μέσα, τα υλικά, 
τις μεθόδους και τις 
φάσεις εμφιάλωσης 
των οίνων
* Να αναγνωρίζει και 
να κατονομάζει τα 
στοιχεία διαμόρφω−
σης της ετικέτας
* Να κατονομάζει 
τις σχετικές νομικές 
διατάξεις
* Να περιγράφει και 
να πραγματοποιεί 
τις φάσεις της ένδυ−
ση της φιάλης (ετι−
κετάρισμα)

* Θειώδης ανυδρίτης
* Μέθοδοι διαύγασης 
των οίνων: κολλά−
ρισμα, φιλτράρισμα, 
φυγοκέντριση, χημι−
κά μέσα, κ.ά.
* Σταθεροποίηση οί−
νων με θέρμανση και 
με ψύξη.
* Γενικά στοιχεία 
εμφιάλωσης οίνων 
− Εμφιάλωση (Παρα−
λαβή και καθαρισμός 
των φιαλών − Πλή−
ρωση − Πωματισμός 
των φιαλών)
* Ένδυση της φιάλης 
(ετικετάρισμα)
* Στοιχεία διαμόρ−
φωσης της ετικέτας
* Σχετικές νομικές 
διατάξεις

* Διάλεξη − Συζήτηση 
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας * 
Εργαστήριο:
α. Επίδειξη − Πραγ−
ματοποίηση κατερ−
γασιών θέρμανσης, 
ψύξης, κολλαρίσμα−
τος, φυγοκέντρισης, 
καθίζησης, χρήση 
χημικών και θει−
ώδους ανυδρίτη, 
φιλτραρίσματος β. 
Καθαρισμός φιαλών 
− Γέμισμα − Τάπωμα 
. γ. Επίδειξη εμπορι−
κών ετικετών − Ανα−
γνώριση − Εξήγηση 
της ετικέτας Ετικε−
τάρισμα
δ. Ετικετάρισμα ε. 
Δημιουργία, από 
τους μαθητές, ετι−
κέτας ενός κρασιού, 
που παράγεται στην 
περιοχή τους, σύμ−
φωνα με τις προ−
βλεπόμενες νομικές 
διατάξεις

* Προφορική εξέτα−
ση * Τεστ πολλα−
πλών επιλογών και 
ανοικτού τύπου * 
Ερωτήσεις αντιστοί−
χισης, σωστού − λά−
θους * Αξιολόγηση 
στο εργαστήριο 

12Θ+18Ε
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Κεφάλαιο 5ο: Παλαίωση οίνων
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει, 
να κατονομάζει και 
να χρησιμοποιεί τα 
υλικά και μέσα που 
χρησιμοποιούνται 
στη παλαίωση των 
οίνων
* Να περιγράφει τη 
διαδικασία παλαίω−
σης

* Παλαίωση κρασιού 
− Τρόπος δράσης − 
Τεχνική παλαίωσης− 
Αλλαγές στο προϊόν 
και στα χαρακτη−
ριστικά του − Οίνοι 
που παλαιώνουν
* Συνθήκες παλαίω−
σης.
* Μέσα και υλικά πα−
λαίωσης − Περιγρα−
φή − Χαρακτηριστικά 
− Πλεονεκτήματα 
έκαστου

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Επίδειξη − Ανα−
γνώριση υλικών και 
μέσων παλαίωσης 
− Δρύινα βαρέλια
β. Εργασίες παλαίω−
σης σε οινοποιείο 

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

4Θ+6Ε

Κεφάλαιο 6ο: Ασθένειες οίνων
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

* Να διακρίνει τις 
χαρακτηριστικές 
ενδείξεις αλλοιώσε−
ων – ασθενειών των 
κρασιών 

* Αλλοιώσεις − ασθέ−
νειες κρασιών.
* Πρόληψη − Επεμβά−
σεις − Εξυγίανση

* Διάλεξη − Συζήτηση 
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
Επίδειξη − Αναγνώ−
ριση αλλοιώσεων 
– ασθενειών των 
κρασιών
− Πρόληψη − Εξυγί−
ανση

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

2Θ+3Ε

Κεφάλαιο 6ο: Αποστάγματα οίνων
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 

Κεφάλαιο 6Α. Γενικά για τα αποστάγματα οίνων
* Να γνωρίζει γενι−
κά την ιστορική και 
τεχνολογική εξέλιξη 
των αλκοολούχων 
ποτών και για την 
κατανάλωσή τους.
* Να περιγράφει τις 
βασικές αρχές και τη 
διαδικασία της από−
σταξης
* Να διακρίνει τύ−
πους ποτών, ανάλο−
γα με την προέλευσή 
τους και χαρακτηρι−
στικά αυτών.

* Γενικά στοιχεία 
− Ιστορική εξέλιξη − 
Τεχνολογική εξέλιξη 
για παραγωγή αλκο−
ολούχων ποτών.
* Γενικά στοιχεία για 
την κατανάλωση των 
αλκοολούχων ποτών 
* Απόσταξη − Γενική 
περιγραφή.
* Άμβυκες − Περι−
γραφή λειτουργίας 
− Ειδικά αποστακτικά 
μηχανήματα
* Παραδοσιακά 
αποστάγματα, τα 
χαρακτηριστικά τους 
και οι ιδιαιτερότητες 
στη διαδικασία

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Απόσταξη στο ερ−
γαστήριο
β. Παραγωγή απο−
σταγμάτων στο ερ−
γαστήριο
γ. Μέτρηση αλκοο−
λικού βαθμού στα 
διάφορα στάδια της 
απόσταξης.

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

4Θ+6Ε
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Κεφάλαιο 6Β. Παραγωγή Ούζου − Τσίπουρου
* Να γνωρίζει τα 
μέσα, τα υλικά και 
τις μεθόδους παρα−
σκευής του ούζου 
και του τσίπουρου. 
* Να περιγράφει τα 
στάδια της παρα−
γωγής τους και να 
παράγει ούζο και 
τσίπουρο.

* Γενικά στοιχεία, 
ιστορικά, Τεχνολογι−
κά κ.λπ.
* Η επιλογή του άμ−
βυκα
* Η επιλογή της αλ−
κοόλης και των αρω−
ματισμένων σπόρων
* Η σημασία της 
ανηθόλης στην πα−
ρασκευή του ούζου
* Η τεχνική της πα−
ραγωγής του ούζου 

* Διάλεξη − Συζήτηση
 * Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας * 
Εργαστήριο:
α. Παραγωγή απο−
σταγμάτων τσίπου−
ρου με γλυκάνισο 
στο εργαστήριο
β. Επίσκεψη σε το−
πικές βιοτεχνίες και 
εμπλοκή τους στην 
παραγωγή. 

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

8Θ+12Ε

* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τα 
τοπικά παραδοσιακά 
αποστάγματα, τα 
χαρακτηριστικά και 
τις ιδιαιτερότητες 
κατά την διαδικασία 
παραγωγής τους 

* Η τεχνική της 
παραγωγής του τσί−
πουρου
* Τοπικά παραδοσι−
ακά αποστάγματα 
(ρακί, τσικουδιά, 
κλπ), τα χαρακτη−
ριστικά τους και οι 
ιδιαιτερότητες στη 
διαδικασία παραγω−
γής

γ. Μέτρηση αλκοο−
λικού βαθμού στα 
διάφορα στάδια της 
απόσταξης. 

  

Κεφάλαιο 6Γ. Παραγωγή Κονιάκ − Μπράντι
* Να γνωρίζει τα 
μέσα, τα υλικά και 
τις μεθόδους παρα−
σκευής του Κονιάκ 
και του Μπράντι.

* Γενικά στοιχεία 
για το Κονιάκ και το 
Μπράντι
* Ειδικά αποστακτικά 
μηχανήματα
* Πρώτη ύλη και μέ−
θοδος παρασκευής 
για το Κονιάκ και το 
Μπράντι.

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο: Επί−
σκεψη σε τοπικές βι−
οτεχνίες και εμπλοκή 
τους στην παραγωγή 
μπράντι.

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

4Θ+6Ε

Κεφάλαιο 6Δ. Παραγωγή Ηδύποτων − Λικέρ
* Να αναγνωρίζει τα 
μέσα, τα υλικά και 
τις μεθόδους παρα−
σκευής ηδύποτων 
− λικέρ.
* Να παρασκευάζει 
παραδοσιακά λικέρ

* Γενικά στοιχεία για 
την παραγωγή του 
Λικέρ − Είδη
* Μηχανήματα, υλικά 
και μέθοδοι παρα−
σκευής των κυριότε−
ρων τύπων λικέρ
* Παραδοσιακά σπι−
τικά λικέρ 

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Παρασκευή διάφο−
ρων παραδοσιακών 
τύπων λικέρ στο ερ−
γαστήριο
ε. Επίσκεψη σε το−
πικές βιοτεχνίες και 
εμπλοκή τους στην 
παραγωγή. 

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

4Θ+6Ε



Κεφάλαιο 6Ε. Λοιπά Αποστάγματα
 * Να αναγνωρίζει τα 
μέσα, τα υλικά και τις 
μεθόδους παρασκευ−
ής συνοπτικά άλλων 
αποσταγματικών 
ποτών

* Συνοπτική περιγρα−
φή παραγωγής στα:
1. Αποστάγματα οί−
νου άλλων χωρών 
(γκράπα, αράκ, κ.ά.) 
2. Ουίσκι
3. Βότκα 
4. Τζιν
5. Τεκίλα
6. Ρούμι 
7. Λοιπά ποτά

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
Επίδειξη ποτών 
− Αναγνώριση δια−
φορών

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους

2Θ+3Ε

ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΗ: Για τις ανάγκες των μαθημάτων Οινοτεχνίας Ι & ΙΙ θεωρείται απαραίτητο υποτυπώδες εργαστη−
ριακό οινοποιείο 

3. Μάθημα: Αμπελουργία IΙ

Γενικός σκοπός:  Η ύλη του μαθήματος ’’Αμπελουργία IΙ’’ επιτρέπει στο μαθητή να κατανοήσει τη σημασία της 
αντιμετώπισης των ασθενειών και εχθρών στην αμπελοκαλλιέργειας, να υπολογίζει το χρόνο ωρίμανσης και του 
τρυγητού και να πραγματοποιεί τους κατάλληλους χειρισμούς στην πρώτη ύλη, ανάλογη της χρήσης της. Επίσης 
να μάθει τα αμπελογραφικά χαρακτηριστικά που έχουν οι ποικιλίες − ελληνικές και ξενικές − που καλλιεργούνται 
στην Ελλάδα

Κεφάλαιο 1ο: Ασθένειες και Εχθροί της Αμπέλου − Αντιμετώπιση 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναφέρει τους 
κυριότερους εχθρούς 
και ασθένειες που 
προσβάλλουν το 
αμπέλι
* Να εφαρμόζει 
φιλικές προς τον 
άνθρωπο και το πε−
ριβάλλον μεθόδους 
φυτοπροστασίας
* Να χρησιμοποιεί 
σωστά τα προτεινό−
μενα κατά περίπτω−
ση φυτοπροστατευ−
τικά προϊόντα 

* Εχθροί αμπελιού 
( Έντομα − Ακάρεα 
− Νηματώδεις)
* Ασθένειες αμπελι−
ού( Μύκητες, Βακτή−
ρια, Ιοί )
* Ζιζάνια
* Μέτρα και μέθο−
δοι αντιμετώπισης 
εχθρών, ασθενειών, 
ζιζανίων
* Μη παρασιτικές 
ασθένειες
* Ζημιές από μετεω−
ρολογικά φαινόμενα
* Φυτοτοξικότητα
* Μέτρα προστασίας
* Μέθοδοι φυτο−
προστασίας φιλικές 
προς το περιβάλλον

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Αναγνώριση ασθε−
νειών και ζημιών 
μικροσκοπικά και 
μακροσκοπικά
β. Δημιουργία εντο−
μολογίου και ασθενι−
ολογίου

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση ως 
προς την ορθότητα 
αναγνώρισης και 
αντιμετώπισης των 
εχθρών και των 
ασθενειών του αμπε−
λιού

12Θ+18Ε
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Κεφάλαιο 2ο: Ωρίμανση − Τρυγητός Αμπελιού 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει 
την ωριμότητα του 
καρπού ανάλογα με 
τη χρήση του
* Να αναγνωρίζει 
τη σημασία του 
προσδιορισμού του 
χρόνου ωρίμανσης 
και της συγκομιδής 
των σταφυλιών στα 
χαρακτηριστικά του 
κρασιού
* Να προσδιορίζει 
σάκχαρα και οξέα
* Να εκτελεί τρυ−
γητό
* Να περιγράφει 
τρόπους σταφιδο−
ποίησης
* Να αναφέρει τρό−
πους συσκευασίας 
διατήρησης νωπών 
σταφυλιών

* Κριτήρια ωριμότη−
τας
1. Επιτραπέζιων στα−
φυλιών
2. Σταφυλιών οινο−
ποιίας
3. Σταφυλιών σταφι−
δοποίησης
* Τρόποι συγκομιδή
* Αποξήρανση στα−
φυλιών για σταφιδο−
ποίηση
* Συσκευασία επι−
τραπέζιων
* Διατήρηση επιτρα−
πέζιων σταφυλιών

 * Διάλεξη − Συζή−
τηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο
α. Δειγματοληψία 
αμπελώνα − Προσδι−
ορισμός ωρίμανσης 
− τρυγητού
β. Μέτρηση σακχά−
ρων και οξέων
γ. Πραγματοποίηση 
τρυγητού
δ. Αποξήρανση στα−
φιδαμπέλου
ε. Επίσκεψη σε συ−
σκευαστήριο επιτρα−
πέζιων σταφυλιών

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

6Θ+9Ε

Κεφάλαιο 3ο: Αμπελογραφία 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
Κεφάλαιο 3Α. Επιτραπέζιες Ποικιλίες 
* Να διακρίνει και 
να περιγράφει τα 
χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα από τις 
καλλιεργούμενες 
επιτραπέζιες ποικιλί−
ες της χώρα μας

* Καλλιεργούμενες 
ποικιλίες επιτραπέζι−
ων σταφυλιών −
Χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα
1. Βικτώρια (Victoria)
2. Μοσχάτο Αμβούρ−
γου ή (Μαύρο Μο−
σχάτο)
3. Κάρντιναλ 
(cardinal)

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους

8Θ+12Ε

 4. Ροζακί ή Ραζακί
5. Μοσχάτο Αλεξάν−
δρειας
6. Ριμπιέ (Ribier)
7. Όψιμο Εδέσσης
8. Κολοκυθάς Αυγου−
λάτος
9. Ιτάλια (Italia)
10. Φράουλα κόκκινη
11. Σιδερίτης

* Εργαστήριο: 
Επίδειξη −
Αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων των 
επιτραπέζιων ποικι−
λιών

* Αξιολόγηση στην 
αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων των 
επιτραπέζιων ποικι−
λιών
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Κεφάλαιο 3Β. Ελληνικές Ποικιλίες Οινοποιίας
* Να διακρίνει και 
να περιγράφει τα 
χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα από τις 
καλλιεργούμενες 
ελληνικές οινοποιή−
σιμες ποικιλίες της 
χώρα μας

* Ελληνικές καλλιερ−
γούμενες ποικιλίες 
οινοποιίας −
Χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα
1. Μανδηλάρια
2. Σαββατιανό
3. Ροδίτης
4. Ζουμιάτικο
5. Κοτσιφάλι
6. Μαυροδάφνη
7. Ξινόμαυρο Ναού−
σης
8. Λημνιό
9. Αγιωργίτικο ή 
Μαυρούδι
10. Μπατίκι
12. Λιάτικο
13. Αθήρι
14. Ασύρτικο
15. Βηλάνα
16. Μοσχάτο άσπρο
17. Ντεμπίνα
18. Ρομπόλα
19. Μοσχοφίλερο

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας * 
Εργαστήριο:
 Επίδειξη −
Αναγνώριση των χα−
ρακτηριστικών γνω−
ρισμάτων των ελλη−
νικών οινοποιήσιμων 
ποικιλιών

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στην 
αναγνώριση των χα−
ρακτηριστικών γνω−
ρισμάτων των ελλη−
νικών οινοποιήσιμων 
ποικιλιών

10Θ+15Ε

Κεφάλαιο 3Γ. Ξενικές Ποικιλίες Οινοποιίας
* Να διακρίνει και 
να περιγράφει τα 
χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα από τις 
καλλιεργούμενες ξε−
νικές οινοποιήσιμες 
ποικιλίες της χώρα 
μας.

* Ξενικές καλλιερ−
γούμενες ποικιλίες 
οινοποιίας −
Χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα
1. Σαρντονέ 
(Chardonnay )
2. Σωβινιόν ( 
Sauvignon )
3. Καμπερνέ σωβινιόν 
( Cabernet sauvignon)
4. Μερλώ ( Merlot )
5. Σιρα ( Syrah, Sirah)
6. Καρινιάν ( Carinian)

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
Επίδειξη −
Αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων των 
ξενικών οινοποιήσι−
μων ποικιλιών

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στην 
αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων των 
ξενικών οινοποιήσι−
μων ποικιλιών

6Θ+9Ε

Κεφάλαιο 3Γ. Ποικιλίες σταφιδοποιίας 
* Να διακρίνει και 
να περιγράφει τα 
χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα από τις 
καλλιεργούμενες 
σταφιδοποιήσιμες 
ποικιλίες της χώρα 
μας 

* Καλλιεργούμενες 
ποικιλίες σταφιδο−
ποιίας − 
Χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα
1. Κορινθιακή
2. Σουλτανίνα

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
Επίδειξη −
Αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων των 
σταφιδοποιήσιμων 
ποικιλιών

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στην 
αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων των 
σταφιδοποιήσιμων 
ποικιλιών

4Θ+6Ε
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Κεφάλαιο 4ο: Υποκείμενα − Μητρικές Φυτείες Αμπελιού 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να διακρίνει, να 
περιγράφει τα χα−
ρακτηριστικά γνω−
ρίσματα από τις 
ποικιλίες, κλώνους, 
υβρίδια που θεωρού−
νται κατάλληλα ως 
υποκείμενα και τις 
μητρικές φυτείες και 
να επιλέγει το κα−
τάλληλο.

* Χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα των 
υποκειμένων
1. Ποικιλιών
2. Κλώνων
3. Υβριδίων
* Μητρικές φυτείες
* Κριτήρια επιλογής

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο: Επί−
δειξη −Αναγνώριση 
των χαρακτηριστι−
κών γνωρισμάτων 
των υποκειμένων 

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στην 
αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων υπο−
κειμένων 

8Θ+12Ε

Κεφάλαιο 5ο: Προϊόντα Αμπελιού 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να διακρίνει και να 
περιγράφει τα προ−
ϊόντα που προέρχο−
νται από το αμπέλι

* Βρώσιμα σταφύλια 
και σταφίδες
* Γλυκά κουταλιού 
− Πετιμέζι
* Χυμός σταφυλιών
* Αμπελόφυλλα
* Οίνος − Αποστάγ−
ματα οίνου

* Διάλεξη − Συζήτηση
* Χρήση εποπτικών 
μέσων διδασκαλίας
* Εργαστήριο: 
Επίδειξη −
Αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων των 
υποκειμένων

* Προφορική εξέ−
ταση
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών και ανοι−
κτού τύπου
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
− λάθους
* Αξιολόγηση στην 
αναγνώριση των 
χαρακτηριστικών 
γνωρισμάτων υπο−
κειμένων 

6Θ+9Ε

ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ Α΄
ΚΥΡΙΟΤΕΡΕΣ ΚΑΛΛΙΕΡΓΟΥΜΕΝΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΑΜΠΕΛΟΥ ΣΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ
Α:ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΕΠΙΤΡΑΠΕ−
ΖΙΕΣ

Β: ΕΛΛΗΝΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΟΙ−
ΝΟΠΟΙΙΑΣ

Γ: ΞΕΝΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ 
ΟΙΝΟΠΟΙΙΑΣ

Δ: ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΣΤΑΦΙΔΟ−
ΠΟΙΙΑΣ

1. Βικτώρια ( Victoria) 1. Μανδηλάρια (Μανδηλάρι, 
Κουντούρα Μαύρη, Αμοργι−
ανό)

1. Σαρντονέ (Chardonnay) 1. Κορινθιακή

2. Κάρντιναλ (cardinal) 2. Σαββατιανό (Κουντούρα 
άσπρη, Σακέϊνο)

2. Σωβινιόν ( Sauvignon ) 2. Σουλτανίνα

3. Μοσχάτο Αμβούργου 
ή (Μαύρο Μοσχάτο)

3. Ροδίτης (Κοκκινάρα, Αλε−
πού κ.α.)

3. Καμπερνέ σωβινιόν ( 
Cabernet sauvignon )

 

4. Ροζακί ή Ραζακί 4. Ζουμιάτικο (διπλής χρήσης) 4. Μερλώ ( Merlot )
5. ΜοσχάτοΑλεξάνδρειας 5. Κοτσιφάλι 5. Σιρα ( Syrah, Sirah )  
6. Ριμπιέ (Ribier) 6. Μαυροδάφνη 6. Καρινιάν ( Carinian )  
7. Όψιμο Εδέσσης 7. Ξινόμαυρο Ναούσης   
8. Κολοκυθάς Αυγουλάτος 8. Λημνιό   
9. Italia 9. Αγιωργίτικο ή Μαυρούδι   
10. Φράουλα κόκκινη 10. Μπατίκι   
11. Σιδερίτης 12. Λιάτικο   
 13. Αθήρι   
 14. Ασύρτικο   
 15. Βηλάνα   
 16. Μοσχάτο άσπρο   
 17. Ντεμπίνα   
 18. Ρομπόλα   
 19. Μοσχοφίλερο   
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4. Μάθημα: Μηχανολογικός εξοπλισμός − Εγκαταστάσεις οινοποιείου

Γενικός σκοπός: Η ύλη του μαθήματος ’’Μηχανολογικός εξοπλισμός οινοποιείου − Εγκαταστάσεις’’ επιτρέπει στον 
μαθητή να αποκτήσει γνώσεις για το μηχανολογικό εξοπλισμό που πρέπει να υπάρχει σε ένα οινοποιείο, καθώς 
επίσης και τις απαραίτητες εγκαταστάσεις, ώστε να μπορεί να παράγεται οίνος καλής ποιότητας

Μέρος Α. Μηχανολογικός εξοπλισμός οινοποιείου

Κεφάλαιο 1ο: Εισαγωγή − Προδιαγραφές μηχανημάτων οινοποιείου
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τις 
προδιαγραφές και τα 
τεχνικά χαρακτηρι−
στικά, που πρέπει να 
έχει ο μηχανολογι−
κός εξοπλισμός που 
προορίζεται να χρη−
σιμοποιηθεί για την 
παραγωγή τροφίμων, 
βάσει της νομοθεσία 
της Ελλάδας, αλλά 
και τη Ε.Ε..

* Προδιαγραφές 
− Τεχνικά χαρακτη−
ριστικά εξοπλισμού 
ενός οινοποιείου
* Ανοξείδωτα σκεύη 
και μηχανήματα − Ιδι−
ότητες

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
Εύρεση −
Επίδειξη προδιαγρα−
φών μηχανολογικού 
εξοπλισμού βάσει 
της νομοθεσίας

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών 

1Θ+2Ε

Κεφάλαιο 2ο : Αντλία μεταφοράς υγρού τροφίμου
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναφέρει τα 
τεχνικά χαρακτηρι−
στικά και τις προδια−
γραφές της αντλίας 
μεταφοράς υγρών 
τροφίμων και να 
περιγράφει την λει−
τουργία της
* Να αναγνωρίζει 
και περιγράφει τους 
σωλήνες μεταφοράς 
της αντλίας
* Να συνδέει και 
αποσυνδέει την 
αντλία με τους σω−
λήνες, να τη χρησι−
μοποιεί και να την 
καθαρίζει και συντη−
ρεί

* Αντλίες υγρών 
τροφίμων − Τύποι 
− Τεχνικά χαρακτηρι−
στικά − Προδιαγρα−
φές
* Ηλεκτροκινητήρες

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Αναγνώριση τύ−
πων των μηχανη−
μάτων μεταφοράς 
− Παρακολούθηση 
λειτουργίαςΕπίσκεψη 
σε αντιπροσωπείες
β. Λειτουργία − Σύν−
δεση μηχανημάτων 
με τον ηλεκτροκινη−
τήρα

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών 

2Θ+4Ε



18656 ΕΦΗΜΕΡΙΣ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ (ΤΕΥΧΟΣ ΔΕΥΤΕΡΟ) 

Κεφάλαιο 3ο : Σταφυλοδόχος, Αποβοστρυχωτήρας ή απορραγιστήρας, Σπαστήρας
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
περιγράφει τη στα−
φυλοδόχο.
* Να αναγνωρίζει, 
να περιγράφει, να 
χρησιμοποιεί τον 
αποβοστρυχωτήρα 
και σπαστήρα των 
σταφυλιών.
* Να συνδέει και 
αποσυνδέει την 
αντλία με τα παρα−
πάνω μηχανήματα να 
τα καθαρίζει και τα 
συντηρεί.

* Περιγραφή σταφυ−
λοδόχου
* Περιγραφή και 
τρόπος λειτουργίας 
− Τύποι − Τεχνικά 
χαρακτηριστικά και 
προδιαγραφές απο−
βοστρυχωτήρα και 
σπαστήρα των στα−
φυλιών.
* Απορραγισμός και 
σπάσιμο σταφυλιών.
* Μεταφορά με την 
βοήθεια της αντλίας.

* Διάλεξη −Συζήτηση 
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Αναγνώριση τύ−
πων του αποβοστρυ−
χωτήρα και σπαστή−
ρα − Παρακολούθηση 
λειτουργίας
β. Λειτουργία − Σύν−
δεση μηχανημάτων 
με την αντλία
γ. Επίσκεψη σε το−
πικό οινοποιείο και 
εμπλοκή τους στην 
παραγωγή.

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο

3Θ+6Ε

Κεφάλαιο 4ο: Προπιεστήριο − Πιεστήριο
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει, 
να περιγράφει, να 
χρησιμοποιεί το 
προπιεστήριο και το 
πιεστήριο των στα−
φυλιών.
* Να συνδέει και 
αποσυνδέει την 
αντλία με τα παρα−
πάνω μηχανήματα να 
τα καθαρίζει και τα 
συντηρεί

* Περιγραφή και 
τρόπος λειτουργίας 
− Τύποι − Τεχνικά 
χαρακτηριστικά 
και προδιαγραφές 
προπιεστηρίου και 
πιεστηρίου των στα−
φυλιών.
* Πλεονεκτήματα − 
Μειονεκτήματα κάθε 
τύπου

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Αναγνώριση τύ−
πων του προπιεστη−
ρίου − πιεστηρίου 
των σταφυλιών
β. Λειτουργία − Σύν−
δεση μηχανημάτων 
με την αντλία −Με−
ταφορά γλεύκους σε 
δεξαμενές
γ. Επίσκεψη σε το−
πικό οινοποιείο και 
εμπλοκή τους στην 
παραγωγή.

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο

3Θ+6Ε

Κεφάλαιο 5Α: Δεξαμενές
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τα τε−
χνικά χαρακτηριστι−
κά και τους τύπους 
των δεξαμενών του 
οινοποιείου.
* Να συνδέει και 
αποσυνδέει την 
αντλία με τις δε−
ξαμενές και να τις 
καθαρίζει 

* Περιγραφή − Τύποι 
− Τεχνικά χαρακτη−
ριστικά και προδια−
γραφές δεξαμενών.
* Πλεονεκτήματα − 
Μειονεκτήματα κάθε 
τύπου

* Διάλεξη −Συζήτηση 
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Αναγνώριση τύ−
πων των δεξαμενών
β. Λειτουργία − Σύν−
δεση δεξαμενών με 
την αντλία −Μεταφο−
ρά γλεύκους από δε−
ξαμενή σε δεξαμενή
γ. Επίσκεψη σε 
τοπικό οινοποιείο και 
εμπλοκή τους στην 
παραγωγή.

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο

3Θ+6Ε
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Κεφάλαιο 5Β: Βαρέλια − Φιάλες (νταμιτζάνες) − Μπουκάλια οίνων
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τα 
τεχνικά χαρακτηρι−
στικά και τους τύ−
πους των βαρελιών, 
των φιαλών και των 
μπουκαλιών κρασιού.
* Να καθαρίζει και 
πλένει τα βαρέλια, 
τις φιάλες και τα 
μπουκάλια του κρα−
σιού 

* Βαρέλια κρασιού 
− Τύποι −Περιγραφή 
− Τεχνικά χαρακτηρι−
στικά − Προδιαγρα−
φές
* Δρύινα βαρέλια 
− Περιγραφή −Τύποι 
− Λειτουργία
* Πλεονεκτήματα − 
Μειονεκτήματα κάθε 
τύπου
* Φιάλες (νταμιτζά−
νες) κρασιού − Τύποι 
−Περιγραφή − Τεχνι−
κά χαρακτηριστικά 
− Προδιαγραφές
* Μπουκάλια κρασιού 
− Τύποι −Περιγραφή 
− Τεχνικά χαρακτηρι−
στικά − Προδιαγρα−
φές

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Επίδειξη − Ανα−
γνώριση τύπων των 
βαρελιών, των φια−
λών (νταμιτζάνες) και 
των μπουκαλιών του 
κρασιού
β. Καθάρισμα − Πλύ−
σιμο ων βαρελιών, 
των φιαλών (ντα−
μιτζάνες) και των 
μπουκαλιών του 
κρασιού

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών 

2Θ+4Ε

Κεφάλαιο 6ο : Μηχανήματα Διαχωρισμού 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τα 
χαρακτηριστικά και 
τη λειτουργία των 
μηχανημάτων δια−
χωρισμού που χρη−
σιμοποιούντα στο 
οινοποιείο.

* Μηχανήματα 
φυγοκεντρικού δι−
αχωρισμού − Αρχή 
λειτουργίας, τύποι, 
περιγραφή.
* Μηχανήματα δια−
χωρισμού με διήθη−
ση (φίλτρα) − Αρχή 
λειτουργίας, τύποι, 
περιγραφή.
* Καθαρισμός − Συ−
ντήρησή των 

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Επίδειξη μερών 
και λειτουργία μη−
χανημάτων διαχωρι−
σμού 

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών 

2Θ+4Ε

* Να χρησιμοποιεί, 
αποσυναρμολογεί, 
καθαρίζει, συναρμο−
λογεί και συντηρεί 
τα μηχανήματα δια−
χωρισμού 

 φυγοκεντρικός δι−
αχωριστήρας εργα−
στηρίου −
Λειτουργία
γ. Επίσκεψη σε το−
πικό οινοποιείο και 
εμπλοκή τους στην 
παραγωγή. 

* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο
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Κεφάλαιο 7ο: Μηχανήματα πλήρωσης φιαλών − Ταπωτικά − Καψιλιέρες − Ετικετέζες 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τους 
τύπους, τα χαρακτη−
ριστικά και τη λει−
τουργία των μηχα−
νημάτων πλήρωσης 
φιαλών, των ταπω−
τικών μηχανημάτων, 
των καψιλιερών και 
των ετικετέζων που 
χρησιμοποιούνται 
στο οινοποιείο.

* Μηχανήματα πλή−
ρωσης φιαλών − Τύ−
ποι, περιγραφή.
* Ταπωτικά μηχανή−
ματα − Τύποι, περι−
γραφή.
* Φελλοί και Τάπες 
φιαλών − Περιγραφή 
− Χαρακτηριστικά 
− Είδη
*Καψιλιέρες − Τύποι, 
περιγραφή.
* Καψίλια −Περιγρα−
φή − Χαρακτηριστικά
* Ετικετέζες − Τύποι, 
περιγραφή.
* Ετικετάρισμα με 
το χέρι − Κόλλες 
− Καθαρισμός μπου−
καλιών
* Καθαρισμός − Συ−
ντήρηση των παρα−
πάνω μηχανημάτων

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Επίδειξη − Ανα−
γνώριση τύπων 
− Λειτουργία μηχα−
νημάτων πλήρωσης 
φιαλών, ταπωτικών 
μηχανημάτων, καψι−
λιερών και ετικετέ−
ζων
β. Επίδειξη − Ανα−
γνώριση τύπων 
φελλών, πωμάτων, 
καψιλίων
γ. Επίσκεψη σε το−
πικό οινοποιείο και 
εμπλοκή στην παρα−
γωγή. 

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο

6Θ+12Ε

Κεφάλαιο 8ο: Σύστημα ψύξης
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τα 
ψυκτικά μηχανήματα 
και να κατανοεί το 
ρόλο τους στη δια−
δικασία παραγωγής 
ποιοτικού οίνου 

* Μέρη ψυκτικού μη−
χανήματος.
* Ρόλος της ψύξης 
στη παραγωγική δια−
δικασία

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο. Επί−
δειξη − Αναγνώριση 
τύπων − Λειτουργία 
ψυκτικών μηχανημά−
των

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
– λάθους, ανοικτού 
τύπου, πολλαπλών 
επιλογών 

1Θ+2Ε

Μέρος Β. Εγκαταστάσεις οινοποιείου

Κεφάλαιο 9ο: Εγκαταστάσεις προεργασιών − Οινοποίησης − Εμφιαλώσεως Οινοποιείο
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τις 
εγκαταστάσεις που 
γίνονται οι προεργα−
σίες των σταφυλιών 
για την επεξεργασία 
τους (Παραλαβή
− Απορραγισμός 
− Σπάσιμο), την οι−
νοποίηση και την 
εμφιάλωση και να 
οργανώνει χωροτα−
ξικά τα μηχανήματα, 
ώστε να είναι λει−
τουργικός ο χώρος 
και να εξασφαλίζει 
συνθήκες υγιεινής 
και ασφάλειας.

* Περιγραφή − Χωρο−
ταξική τοποθέτηση 
μηχανημάτων στους 
χώρους προεργασί−
ας των σταφυλιών, 
την οινοποίηση και 
την εμφιάλωση
* Προδιαγραφές 
Υγιεινής και ασφά−
λειας των παραπάνω 
χώρων
* Κατασκευαστικές 
προδιαγραφές (Πα−
τώματα, φωτισμός 
ύδρευση, κ.λπ.)

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο.
α. Επίδειξη −
Αναγνώριση προδι−
αγραφών και κατα−
σκευαστικών χαρα−
κτηριστικών
β. Μελέτη − Σχεδι−
ασμός χώρων οινο−
ποιείου

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
– λάθους, ανοικτού 
τύπου, πολλαπλών 
επιλογών 

2Θ+4Ε

*02012910307080032*



Κεφάλαιο 10ο: Οργάνωση Χημείου
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τους 
χώρους του χημείου 
με τον απαραίτητο 
εξοπλισμό για τις 
αναλύσεις που πρέ−
πει να γίνονται κατά 
την παραγωγική δια−
δικασία του κρασιού, 
σύμφωνα με τις προ−
διαγραφές

* Περιγραφή − Χω−
ροταξική τοποθέ−
τηση εξοπλισμού 
χημείου*Απαραίτητα 
όργανα και σκεύη 
του χημείου

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο.
α. Επίδειξη − Ανα−
γνώριση απαραίτη−
των οργάνων και 
σκευών
β. Μελέτη − Σχεδια−
σμός χώρων χημείου

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
– λάθους, ανοικτού 
τύπου, πολλαπλών 
επιλογών 

1Θ+2Ε

Κεφάλαιο 11ο: Οργάνωση κάβας φιαλών κρασιών και βαρελιών − Χώρου παλαίωσης κρασιού
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τους 
χώρους της κάβας 
των κρασιών και των 
βαρελιών.
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τους 
χώρους της παλαίω−
σης κρασιού.
* Να αναγνωρίζει 
και να περιγράφει 
τις προδιαγραφές 
και τον εξοπλισμό 
για τους παραπάνω 
χώρους 

* Περιγραφή των χώ−
ρων της κάβας των 
κρασιών, των βαρε−
λιών και του χώρου 
παλαίωσης κρασιού.
* Προδιαγραφές 
κατασκευής των 
παραπάνω χώρων 
(φωτισμός, αερισμός, 
υγρασία, κ.λπ.).
* Απαραίτητος εξο−
πλισμός

* Διάλεξη −Συζήτη−
ση* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων 
διδασκαλίας
* Εργαστήριο.
α. Επίδειξη − Ανα−
γνώριση απαραίτη−
των εξοπλισμών της 
κάβας και χώρου πα−
λαίωσης κρασιού
β. Μελέτη συνθηκών 
των χώρου
γ. Επίσκεψη κάβας 
− Χώρου παλαίωσης 
κρασιού οινοποιείου

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
– λάθους, ανοικτού 
τύπου, πολλαπλών 
επιλογών 

3Θ+6Ε

Κεφάλαιο 12ο: Αποθήκες υλικών − Φιαλών κρασιού
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναγνωρίζει και 
να περιγράφει τους 
χώρους αποθήκευ−
σης των υλικών που 
χρησιμοποιούνται 
στη παραγωγή κρα−
σιών
* Να αναγνωρίζει 
και να περιγράφει 
τους χώρους της 
αποθήκευσης φιαλών 
κρασιού.
* Να αναγνωρίζει 
και να περιγράφει 
τις προδιαγραφές 
και τον εξοπλισμό 
για τους παραπάνω 
χώρους

* Περιγραφή − Προ−
διαγραφές αποθη−
κών οινοποιείων 
(φωτισμός, αερισμός, 
υγρασία, κ.λπ.).
* Απαραίτητος εξο−
πλισμός

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο.
α. Επίσκεψη των 
αποθηκευτικών χώ−
ρων ενός οινοποιείου

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, σωστού 
– λάθους, ανοικτού 
τύπου, πολλαπλών 
επιλογών 

1Θ+2Ε

5. Μάθημα: Βιολογική καλλιέργεια αμπελιού και κρασί

Γενικός σκοπός:  Η ύλη του μαθήματος ’’Βιολογική αμπελουργία’’ επιτρέπει να γνωρίσουν οι μαθητές την ανα−
γκαιότητα, την έννοια και τη σημασία του βιολογικού τρόπου παραγωγής αμπελουργικών προϊόντων, καθώς και 
τις 3 βασικές αρχές, τις μεθόδους και τα επιτρεπόμενα υλικά και καλλιεργητικά μέσα, που χρησιμοποιούνται, 
όταν εφαρμόζεται στην πράξη ο βιολογικός τρόπος παραγωγής. Να καλλιεργούν , να συλλέγουν, να συγκεντρώ−
νουν, να συσκευάζουν, να πωλούν το βιολογικό προϊόν, σύμφωνα με τις Διεθνείς προδιαγραφές και την ισχύουσα 
Κοινοτική Νομοθεσία.
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Κεφάλαιο 1ο: Εισαγωγή
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να περιγράφει τα 
αίτια και τις συνθή−
κες που διαμόρφω−
σαν το βιολογικό 
τρόπο παραγωγής 
αγροτικών προϊό−
ντων
* Να περιγράφει τα 
χαρακτηριστικά των 
κοινωνικών ομάδων 
που συντέλεσαν στη 
διαμόρφωση κινήμα−
τος της βιολογικής 
γεωργίας
* Να κατονομάζει τα 
κυριότερα βιολογικά 
προϊόντα που παρά−
γονται στο Διεθνή 
χώρο, στην Ευρωπα−
ϊκή ένωση και στην 
Ελλάδα και να ανα−
φέρει τις τάσεις και 
τις προοπτικές που 
δημιουργούνται

* Τα αίτια και οι συν−
θήκες που οδήγησαν 
στη δημιουργία, 
ανάπτυξη, εξέλιξη 
και διάδοση του βιο−
λογικού τρόπου πα−
ραγωγής αγροτικών 
προϊόντων.
* Τα κοινωνικά και 
οικονομικά, χαρακτη−
ριστικά των ομάδων 
που προώθησαν το 
βιολογικό τρόπο πα−
ραγωγής.
* Κυριότερα βιολο−
γικά προϊόντα που 
παράγονται
* Η Ευρωπαϊκή και 
Ελληνική παραγωγή 
βιολογικών προϊ−
όντων. Τάσεις και 
προοπτικές.

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Στατιστικά στοι−
χεία

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, πολλα−
πλών επιλογών
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.

4Θ

Κεφάλαιο 2ο: Βιολογική γεωργία 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
Α. Βασικές αρχές Βι−
ολογικής γεωργίας
* Να περιγράφει τις 
βασικές αρχές του 
βιολογικού τρόπου 
παραγωγής αγροτι−
κών προϊόντων.

* Βασικές αρχές βιο−
λογικής γεωργίας
1. Ολιστική προσέγ−
γιση
2. Διαχρονική αντιμε−
τώπιση
3. Σύνδεση παραγω−
γού − καταναλωτή

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο: Ενημέ−
ρωση από βιοκαλλι−
εργητή για τους λό−
γους που εφαρμόζει 
βιολογική γεωργία

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, πολλα−
πλών επιλογών
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.

2Θ

Β. Χειρισμός εδάφους στη Βιολογικής γεωργίας 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναφέρει τη 
σημασία του εδά−
φους για το βιολο−
γικό τρόπο παρα−
γωγής αγροτικών 
προϊόντων.
* Να κατεργάζεται 
και να εξυγιάνει το 
έδαφος
* Να αντιμετωπίζει 
τα ζιζάνια

* Το έδαφος και ο 
χειρισμός του
* Η σημασία του 
εδάφους στο βιο−
λογικό τρόπο πα−
ραγωγής αγροτικών 
προϊόντων.
* Η κατεργασία. − 
Η εξυγίανση− Η αντι−
μετώπιση των ζιζανί−
ων: Τρόποι και μέσα. 
− Χρόνος εφαρμογής.

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, πολλα−
πλών επιλογών
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.

8Θ
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* Να αναπτύσσει τη 
σημασία της οργα−
νικής ουσίας του 
εδάφους.
* Να εφαρμόζει τους 
τρόπους οργανικής 
λίπανσης και της 
ενσωμάτωσης ορ−
γανικών ουσιών* Να 
παρασκευάζει και 
να χρησιμοποιεί το 
κομπόστ.
* Να αναφέρει και 
να αναγνωρίζει τα 
επιτρεπόμενα στο 
βιολογικό τρόπο πα−
ραγωγής υλικά και 
ουσίες που προστί−
θενται στο έδαφος
* Να καταγράφει τις 
διαφορές συμβα−
τικής – βιολογικής 
γεωργίας 

* Η γονιμότητα του 
εδάφους
* Η οργανική ουσία.
* Η διατήρηση και 
βελτίωση της βιολο−
γικής δραστηριότη−
τας με:
1. Καλλιέργεια ψυ−
χανθών.
2. Αμειψισπορές.
3. Χλωρή λίπανση.
4. Κομπόστ ( Είδη και 
αναλογίες υλικών, 
Προετοιμασία του 
σωρού και χειρισμός 
του, Διαδικασία και 
χρόνος παρασκευής 
του κομποστ,Τελικό 
προϊόν).
5. Ενσωμάτωση ορ−
γανικών ουσιών.
* Επιτρεπόμενα υλι−
κά και ουσίες που 
προστίθενται στο 
έδαφος.* Διαφορές 
συμβατικής – βιολο−
γικής γεωργίας ως 
προς: τη θεώρηση 
του εδάφους, το χει−
ρισμό, τη λίπανση

  

Κεφάλαιο 3ο: Βιολογική καλλιέργεια αμπέλου
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να καλλιεργεί το 
αμπέλι με βιολογικές 
μεθόδους και τρό−
πους

* Η βιολογική καλλι−
έργεια του αμπελιού 
(Προετοιμασία εδά−
φους − Εγκατάσταση 
− Άρδευση − Λίπανση 
− Φυτοπροστασία 
− Χρησιμοποιούμενες 
ποικιλίες).

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας

* Προφορική εξέ−
ταση* Ερωτήσεις 
αντιστοίχισης, πολ−
λαπλών επιλογών
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.

6Θ
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Κεφάλαιο 4ο: Κατοχύρωση βιολογικών προϊόντων
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να διατυπώνει την 
αναγκαιότητα ύπαρ−
ξης και το ρόλο των 
προδιαγραφών παρα−
γωγής αλλά και εθνι−
κών προδιαγραφών 
παραγωγής.
* Να αναφέρει περι−
ληπτικά τα βασικά 
σημεία του κανο−
νισμού 2092/1991. * 
Να αναπτύσσει την 
αναγκαιότητα του 
ελέγχου, της πι−
στοποίησης και της 
σήμανσης * Να περι−
γράφει τη διαδικασία 
του ελέγχου, πιστο−
ποίησης, σήμανσης σε 
όλα τα στάδια. * Να 
κατονομάζει τους φο−
ρείς ελέγχου, πιστο−
ποίησης, σήμανσης 
στην Ελλάδα 

* Οι προδιαγραφές 
παραγωγής και ο ρό−
λος τους
* Οι εθνικές προδια−
γραφές παραγωγής 
και ο ρόλος τους.
* I.F.O.A.M. 
(International 
Federation of 
Organic Agriculture 
Movements * Ο Κα−
νονισμός 2092/1991 
− Βασικά σημεία του. 
* Ο έλεγχος, η πιστο−
ποίηση και η σήμαν−
ση των βιολογικών 
προϊόντων − Διαδικα−
σία αυτού. * Η ένταξη 
ενός παραγωγού στο 
σύστημα ελέγχου, 
πιστοποίησης, σήμαν−
σης. * Αρμόδιοι φο−
ρείς ελέγχου, πιστο−
ποίησης, σήμανσης 
στην Ελλάδα

* Διάλεξη −Συζήτηση 
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας

* Προφορική εξέ−
ταση* Ερωτήσεις 
αντιστοίχισης, πολ−
λαπλών επιλογών * 
Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.

4Θ

Κεφάλαιο 5ο: Εμπορία βιολογικών προϊόντων
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αναλύει την 
αναγκαιότητα της 
εμπορίας (marketing).

* Η Έννοια της εμπο−
ρίας (marketing) βιο−
λογικών προϊόντων

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας

* Προφορική εξέταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης, πολλα−
πλών επιλογών 

10Θ

* Να απαριθμεί τα 
κίνητρα που ωθούν 
έναν καταναλωτή να 
αγοράσει βιολογικά 
προϊόντα.
* Να καταρτίζει ερω−
τηματολόγιο έρευ−
νας αγοράς και να 
την υλοποιεί.
* Να περιγράφει τα 
βιολογικά προϊόντα 
και τον κύκλο ζωής 
τους.
* Να αναλύει σύγ−
χρονους τρόπους 
προώθησης και να 
περιγράφει τα σύγ−
χρονα κανάλια δια−
νομής των βιολογι−
κών προϊόντων στην 
αγορά.
* Να εξηγεί τη σημα−
σία των άμεσων πω−
λήσεων και το ρόλο 
των παραγωγών 
– πωλητών.
* Να τιμολογεί βιο−
λογικά προϊόντα.

* Ανάλυση συμπερι−
φοράς καταναλωτή 
βιολογικών προϊό−
ντων.
* Έρευνα αγοράς βι−
ολογικών προϊόντων.
* Ανάλυση προϊό−
ντων* Περιγραφή κύ−
κλου ζωής προϊόντος
* Η προώθηση των 
βιολογικών προϊό−
ντων − Πωλήσεις
* Διαφήμιση − Δημό−
σιες Σχέσεις.
* Η διανομή των βιο−
λογικών προϊόντων.
* Η τιμολόγηση των 
βιολογικών προϊό−
ντων.

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας

* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.
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6. Μάθημα : Ποιοτικός − Οργανοληπτικός έλεγχος προϊόντων οίνου − Οινογευστική
Γενικός σκοπός:  Η ύλη του μαθήματος ’’Ποιοτικός − Οργανοληπτικός έλεγχος προϊόντων οίνου − Οινογευστική’’ 

επιτρέπει στο μαθητή έρθει σε επαφή με την έννοια της ποιότητας σε όλα τα επίπεδα, ώστε να κατανοήσει τις 
δυνατότητες των ‘’εργαλείων’’ ποιότητας που απαιτούνται για την παραγωγή προϊόντων του οίνου.

Ακόμη θα πρέπει να συνδέσει τον ποιοτικό έλεγχο με την ανάγκη για παραγωγή οινικών προϊόντων, τα οποία 
είναι ασφαλή για τη δημόσια υγεία, ενώ συγχρόνως είναι ελκυστικά και έχουν χαμηλό κόστος. Τέλος να απο−
κτήσει τη εμπειρία μέσω της οινογευστικής και να μπορεί να προσδιορίσει τα χαρακτηριστικά γνωρίσματα που 
έχει ο οίνος που δοκιμάζει ( σε όλα τα στάδια παραγωγής) και έτσι να μπορεί να παράγει οίνο με τα καλύτερα 
δυνατά χαρακτηριστικά ποιότητας. 

Μέρος Α. Γενικά για τον ποιοτικό έλεγχο

Κεφάλαιο 1ο: Εισαγωγή
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να προσδιορίζει την 
έννοια της ποιότητας
* Να αναγνωρίζει 
τους παράγοντες 
που επηρεάζουν την 
ποιότητα
* Nα κατανοεί την 
ανάγκη για ποιότητα.

* Ορισμός της ποιό−
τητας
* Καλή ποιότητα των 
πρώτων υλών
* Η παραγωγή − Η 
διακίνηση προϊόντων
* Η βελτίωση των 
οικονομικών αποτε−
λεσμάτων
* Παράγοντες ποιό−
τητας
1. Το περιβάλλον.
2. Η παραγωγική δια−
δικασία.
3. Η διακίνηση πρώ−
των υλών και προϊ−
όντων.

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο: Επί−
δειξη διαφόρων γε−
ωργικών προϊόντων 
κακής ποιότητας

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

1Θ+3Ε

Κεφάλαιο 2ο: Κίνδυνοι στη παραγωγή προϊόντων 
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να προσδιορίζει 
τις κυριότερες αιτίες 
των βιολογικών κιν−
δύνων
* Να προσδιορίζει 
τις κυριότερες αιτίες 
των φυσικοχημικών 
κινδύνων 

* Παθογόνοι και μη 
παθογόνοι μικροορ
γανισμοί.(βακτήρια, 
μύκητες, ιοί)
* Τοξίνες
* Ένζυμα
* Κατάλοιπα
* Παρουσία − Φύση − 
Δράση ξένων υλών.

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Επίδειξη τρυβλίων 
με αποικίες μικροορ−
γανισμών.
β. Επίδειξη διαφόρων 
υποβαθμισμένων και 
αλλοιωμένων τροφί−
μων.
γ. Σταφύλια με εμ−
φανείς αλλοιώσεις.

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών 

1Θ+3Ε
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Κεφάλαιο 2ο: Προδιαγραφές − Νομοθεσία
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να αιτιολογεί την 
ανάγκη διαμόρφω−
σης προδιαγραφών 
στα τρόφιμα.
* Να κατανοεί την 
ανάγκη ύπαρξης νο−
μοθεσίας.
* Να αναφέρει βα−
σικούς κανονισμούς 
και οδηγίες

* Ορισμός προδια−
γραφής.
* Προδιαγραφές: για 
τα υλικά συσκευασί−
ας, για την εμφάνιση, 
για τη διακίνηση, για 
τη συντήρηση.
* Εθνική Νομοθεσία.
* Κώδικας Τροφίμων 
και Ποτών.
* Κανονισμοί, Οδηγί−
ες Ε.Ε.
* Νομοθεσία που 
διέπει την διακίνηση 
τροφίμων μεταξύ 
χωρών της Ε.Ε και 
τρίτων χωρών. 

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο: Επί−
δειξη Κώδικα Τροφί−
μων & Ποτών, Κανο−
νισμών, Οδηγιών Ε.Ε 
γύρω από τα προϊό−
ντα αμπέλου και το 
κρασί.

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

1Θ+3Ε

Κεφάλαιο 3ο: Ποιοτικός έλεγχος
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να ορίζει τι είναι 
σύστημα διαχείρισης 
ποιότητας και να 
αναφέρει τα βασικά 
συστήματα διαχείρι−
σης ποιότητας.
* Να συγκρίνει τα 
συστήματα ποιότη−
τας.
* Να ορίζει τι είναι 
ποιοτικός έλεγχος.
*Να αναγνωρίζει την 
ανάγκη του ποιοτι−
κού ελέγχου σαν βο−
ηθητικού ‘’εργαλείου’’ 
της ποιότητας.
* Να ορίζει τι είναι 
δειγματοληψία.
* Να επισημαίνει τη 
σημασία της σωστής 
δειγματοληψίας για 
την απρόσκοπτη 
εφαρμογή των συ−
στημάτων ποιότητας.
* Να εκτελεί δειγμα−
τοληψία σε διάφορα 
προϊόντα.

* Ορισμός − Είδη συ−
στημάτων ποιότητας 
( HACCP, ISO, Ολική 
ποιότητα).
* Τρόποι εφαρμογής 
− Αξιολόγηση συστη−
μάτων − Προσδοκώ−
μενα αποτελέσματα
* Ορισμός − Στόχοι 
ποιοτικού ελέγχου.
* Ο ποιοτικός έλεγ−
χος ως στοιχείο 
πρόληψης και ως 
στοιχείο ελέγχου.
* Είδη − Στάδια ποιο−
τικού ελέγχου.
* Ορισμός δειγματο−
ληψίας.
* Σωστό δείγμα. 
− Αντιπροσωπευτικό−
τητα
*Όργανα δειγματο−
ληψίας.
* Συντήρηση, μετα−
φορά, Όριο ζωής, 
περιέκτες, κωδικο−
ποίηση δείγματος.
* Εξειδίκευση δειγ−
ματολήπτη

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Επίδειξη χαρα−
κτηριστικών φύλλων 
ποιοτικού ελέγχου.
β. Συμπλήρωση φύλ−
λων ποιότητας
γ. Σύγκριση συστη−
μάτων ποιότητας
δ. Επίδειξη οργάνων 
δειγματοληψίας 
− Δειγματοληψία 
προϊόντος (σταφυλι−
ών − κρασιού − απο−
σταγμάτων )

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

2Θ+6Ε
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Κεφάλαιο 4ο: Ποιοτικός έλεγχος προϊόντων οίνου
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να περιγράφει τους 
βασικούς παράγο−
ντες που επηρεάζουν 
την ποιότητα της 
πρώτης ύλης. * Να 
αναγνωρίζει τις κύριες 
αλλοιώσεις που υφί−
σταται ο οίνος. * Να 
αναφέρει τα βασικά 
κριτήρια ποιότητας και 
τις σταθερές που ανα−
φέρονται στον Κώδικα 
Τροφίμων και Ποτών 
για το κρασί.

* Παράγοντες που επη−
ρεάζουν την ποιότητα 
των κρασοστάφυλων 
* Μικροβιολογικοί 
και φυσικοχημικοί 
παράγοντες που 
ευθύνονται για τις 
αλλοιώσεις του κρα−
σιού* Κριτήρια καλής 
ποιότητας κρασιού.

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων 
διδασκαλίας * Ερ−
γαστήριο:α. Επίδειξη 
κρασιού με εμφανείς 
αλλοιώσεις.
β. Επίσκεψη σε οινο−
λογικό εργαστήριο.

* Προφορική εξέ−
ταση * Ερωτήσεις 
αντιστοίχισης* Ερω−
τήσεις σωστού – λά−
θους και ανοικτού 
τύπου, πολλαπλών 
επιλογών * Αξιολόγη−
ση στο εργαστήριο 

2Θ+6Ε

Κεφάλαιο 5ο: Ποιοτικός έλεγχος σύστασης γλεύκους − Οίνου
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
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* Να προσδιορίζει τη 
σύσταση του γλεύ−
κους και του οίνου. * 
Να αναγνωρίζει και 
εφαρμόζει τις μεθό−
δους ανάλυσης και 
να αντιλαμβάνεται 
την σημασία των 
αποτελεσμάτων
 

* Προσδιορισμός 
σακχάρων στο γλεύ−
κος (Αραιόμετρα 
Baume’, σακχαρο−
διαθασίμετρο, στο 
εργαστήριο) * Προσ−
διορισμός αλκοόλης 
(με απόσταξη, στο 
οινολογικό εργαστή−
ριο) * Προσδιορισμός 
οξύτητας (ογκομε−
τρικά, πεχαμετρικά) 
* Προσδιορισμός 
πτητικής οξύτητας 
(απόσταξη)
* Προσδιορισμός 
οξέων (στο οινολογι−
κό εργαστήριο)
* Προσδιορισμός 
αναγωγικών σακ−
χάρων (μέθοδος 
φελλίγγειου υγρού) 
− σακχαρόζης (με ιμ−
βερτοποίηση − χρω−
ματομετρικά)
* Προσδιορισμός 
στερεού υπολείμμα−
τος (με εξάτμιση, πυ−
κνομετρική μέθοδος)
* Προσδιορισμός 
θειώδους ανυδρύτου 
(στο οινολογικό ερ−
γαστήριο)
* Προσδιορισμός 
ανόργανων συστα−
τικών (μέθοδος τέ−
φρας)
* Προσδιορισμός σι−
δήρου − καλίου (στο 
οινολογικό εργαστή−
ριο)
* Προσδιορισμός 
ταννινών − ανθοκυά−
νες (χρωματομετρι−
κά, στο οινολογικό 
εργαστήριο )

* Διάλεξη −Συζήτηση 
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων 
διδασκαλίας * Εργα−
στήριο: Πραγματο−
ποίηση αντίστοιχων 
εργαστηρίων με τη 
θεωρία

* Προφορική εξέ−
ταση * Ερωτήσεις 
αντιστοίχισης * Ερω−
τήσεις σωστού – λά−
θους και ανοικτού 
τύπου, πολλαπλών 
επιλογών * Αξιολό−
γηση στο εργαστή−
ριο 

8Θ+24Ε

Κεφάλαιο 5ο: Ποιοτικός έλεγχος για Θολώματα − Αλλοιώσεις − Νοθείες
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να εντοπίζει και 
αντιμετωπίζει το θο−
λώματα

* Θολώματα − Ανα−
γνώριση, Ανίχνευση, 
Θεραπεία (ενζυμικά, 
μικροβιολογικά, χη−
μικά)

* Διάλεξη −Συζήτη−
ση* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων 
διδασκαλίας

* Προφορική εξέ−
ταση* Ερωτήσεις 
αντιστοίχισης* Ερω−
τήσεις σωστού – λά−
θους και ανοικτού 
τύπου, πολλαπλών 
επιλογών

5Θ+15Ε
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* Να αναφέρει τις 
κύριες αλλοιώσεις 
− ασθένειες που πα−
ρουσιάζονται στον 
οίνο και να τις θερα−
πεύει
* Να αναφέρει τις 
μεθόδους για τον 
έλεγχο της νοθείας.
* Να εκτιμά ποιοτικά 
την προσθήκη ζάχα−
ρης σε γλεύκος.

* “Ασθένειες
” − Αλλοιώσεις οίνων 
(άνθηση, ξίνισμα, 
εκτροπή, πίκρανση, 
πάχυνση, γαλακτική 
ζύμωση)
* Τεχνικές και μέθο−
δοι ελέγχου νοθείας 
(Συντηρητικά, νερό, 
αλκοόλης, ζάχαρης).
* Προβλήματα που 
προκύπτουν από νο−
θευμένα προϊόντα. 

* Εργαστήριο:
α. Επίδειξη − Ανα−
γνώριση των θολω−
μάτων − ’’ασθενειών’’ 
των κρασιών.
β. Ανίχνευση θολω−
μάτων από ένζυμα 
(οξειδάσες), μικρόβια 
(καλλιέργεια − επώα−
ση δείγματος−, χημι−
κές ουσίες ( σίδηρος, 
χαλκός, πρωτεΐνες, 
τρυγικά άλατα, χρω−
στικές ουσίες)
γ. Αντιμετώπιση αυ−
τών
δ. Έλεγχος νοθείας 
στο κρασί − Ανί−
χνευση προσθήκης 
συντηρητικών, νερού, 
αλκοόλης, ζάχαρης,

* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

 

Κεφάλαιο 6ο: Οργανοληπτικός Έλεγχος
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να εκτιμάει και να 
διακρίνει τα οργα−
νοληπτικά χαρακτη−
ριστικά του οίνου

* Οργανοληπτικά 
χαρακτηριστικά του 
οίνου
* Τρόπος οργανο−
ληπτικής εξετάσεις
* Αισθήσεις και αι−
σθητήρια όργανα 
που συμμετέχουν − 
Τρόπος λειτουργίας 
αυτών
* Τρόπος και μέσα 
εξέτασης
* Οργανοληπτικά 
σφάλματα

* Διάλεξη −Συζή−
τηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων 
διδασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Ανάλυση των 
οργανοληπτικών 
χαρακτηριστικών 
του οίνου

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σω−
στού – λάθους και 
ανοικτού τύπου, 
πολλαπλών επιλο−
γών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

4Θ+16Ε

  β. Σημεία των αι−
σθητηρίων που 
εντοπίζουν τα 
οργανοληπτικά χα−
ρακτηριστικά − Γευ−
στικές δοκιμές για 
τον εντοπισμό των 
σημείων
γ. Τρόπος εξέτασης 
− Επίδειξη − Υλικά
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Κεφάλαιο 7ο: Οινογευστική
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να προσδιορίζει τα 
χαρακτηριστικά γνω−
ρίσματα του οίνου 
και να ξεχωρίζει τις 
γεύσεις, τα αρώματα, 
κ.λπ.
* Να πραγματοποιεί 
δοκιμή του οίνου με 
σωστή μέθοδο

* Χαρακτηριστικά 
γνωρίσματα του 
οίνου (λευκού, ερυ−
θρού, ροζέ, γλυκού, 
αφρώδους) − Γευστι−
κοί χαρακτήρες του
* Τρόπος δοκιμής − 
Συνθήκες
* Γευστική δοκιμή 
οίνου

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο:
α. Ανάλυση των γευ−
στικών χαρακτήρων 
του οίνου.
β. Τρόπος εξέτασης 
− Επίδειξη − Υλικά
γ. Προσδιορισμός 
χρώματος, διαύγει−
ας, λαμπερότητας 
εκτίμηση αλκοόλης, 
αρώματος, φρε−
σκότητας, έντασης, 
διάρκεια, διάκριση 
αυτών, γεύση σώμα−
τος, ισορροπία συ−
στατικών, πυκνότητα, 
επίγευση, παλαιότη−
τα σε λευκά, ερυθρά, 
γλυκά κρασιά

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου, πολλα−
πλών επιλογών
* Αξιολόγηση στο 
εργαστήριο 

6Θ+18Ε

7. Μάθημα: Σύγχρονες Γεωργικές Επιχειρήσεις

Γενικός σκοπός: Είναι οι μαθητές να γνωρίσουν, κατά τρόπο επαγωγικό, ολοκληρωμένο και λειτουργικό, το σύνολο 
των ουσιαστικών πτυχών της σύγχρονης γεωργικής επιχειρηματικής πρακτικής και να εφοδιαστούν με στοιχεία 
από τα αναγκαία εργαλεία αποτελεσματικού επιχειρηματικού σχεδιασμού και εν γένει λήψης επιχειρηματικών 
αποφάσεων. Να εξοικειωθούν με τα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά της γεωργικής επιχειρηματικότητας, τις θεσμικές 
μορφές οργάνωσης των γεωργικών επιχειρήσεων. Να κατανοήσουν τη σημασία και τον τρόπο κατάρτισης των 
προϋπολογισμών των γεωργικών επιχειρήσεων.

 Να γνωρίσουν και να εξοικειωθούν με τη λογιστική πρακτική των γεωργικών επιχειρήσεων. Να αποκτήσουν τις 
κατάλληλες γνώσεις μάρκετινγκ για τις γεωργικές επιχειρήσεις. Να. αποκτήσουν την ικανότητα της σύνθεσης 
και της αξιολόγησης των απαραίτητων στοιχείων για ανάπτυξη ανταγωνιστικότητας στις επιχειρήσεις, μέσω 
αποτελεσματικού στρατηγικού σχεδιασμού. Τέλος, να εξοικειωθούν με την ειδική πρακτική θεματολογία της 
χρηματοδότησης των επιχειρήσεων. 
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Κεφαλαίο 1ο: «Γεωργικές Επιχειρήσεις»
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες 
* Να διατυπώνουν 
τον ορισμό των σύγ−
χρονων γεωργικών 
επιχειρήσεων και να 
αναλύουν τη σημα−
σία και το αντικείμε−
νό του
* Να αναγνωρίζουν 
τις ιδιομορφίες της 
αγροτικής επιχειρη−
ματικότητας.
* Να αναφέρει και να 
αναλύει τις κατηγο−
ρίες των γεωργικών 
επιχειρήσεων ανάλο−
γα με τον τομέα πα−
ραγωγής στον οποίο 
ανήκουν.
* Να αναφέρει τα−
χαρακτηριστικά των 
γεωργικών επιχειρή−
σεων σήμερα.
* Να αναφέρουν 
προϊόντα των σύγ−
χρονων γεωργικών 
επιχειρήσεων.
* Να απαριθμούν και 
να αναλύουν τις αιτί−
ες της αβεβαιότητας 
και τους σημαντι−
κότερους κινδύνους 
που απειλούν τα γε−
ωργικά προϊόντα.
* Να αναφέρουν 
στοιχεία για την 
εφαρμογή της ηθι−
κής, κοινωνικής και 
περιβαλλοντικής 
ευθύνης των γεωργι−
κών επιχειρήσεων

* Ορισμός, σημασία, 
αντικείμενο
* Ο αγροτικός χώ−
ρος, οι ιδιομορφίες 
του και οι τύποι γε−
ωργικής επιχειρημα−
τικότητας
* Ταξινόμηση των 
σύγχρονων γεωρ−
γικών επιχειρήσεων 
ανάλογα με τον 
τομέα Παραγωγής 
στον οποίο ανήκουν 
(Πρωτογενής, Δευ−
τερογενής, Τριτογε−
νής),
* Χαρακτηριστικά 
των σύγχρονων 
Γεωργικών επιχει−
ρήσεων (φυσικά, οι−
κονομικά, κοινωνικά 
μεγέθη)
* Προϊόντα και υπη−
ρεσίες
* Αβεβαιότητα και 
κίνδυνοι στις γεωρ−
γικές δραστηριότη−
τες (καιρικές συνθή−
κες, μεταβολές στις 
τιμές, ασθένειες)
* Ηθική, κοινωνική 
και περιβαλλοντική 
ευθύνη των γεωργι−
κών επιχειρήσεων.

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο: Επί−
σκεψη σε γεωργική 
επιχειρήσει:
α) Πρωτογενούς 
παραγωγής π.χ. θερ−
μοκήπιο
β) Δευτερογενούς 
παραγωγής π.χ. ελαι−
οτριβείο
γ) τριτογενούς πα−
ραγωγής π.χ. Κατά−
στημα γεωργικών 
εφοδίων με σκοπό 
την καταγραφή των 
χαρακτηριστικών 
τους

*Προφορική εξέταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών.

3Θ+3Ε
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Κεφάλαιο 2ο: «Εισαγωγικές οικονομικές «Έννοιες για Γεωργικές Επιχειρήσεις»
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να ορίζουν τις ει−
σαγωγικές έννοιες 
των εφαρµοσµένων 
οικονοµικών για τις 
γεωργικές επιχειρή−
σεις.
* Να διατυπώνουν 
το νόμο της ζήτησης 
και να αναλύουν 
τους παράγοντες 
που τον προσδιορί−
ζουν
* Να διατυπώνουν το 
νόμο της προσφο−
ράς και να αναλύουν 
τους παράγοντες 
που τον προσδιορί−
ζουν
* Να αναφέρουν 
τους παράγοντες 
που επιδρούν στο 
σχηµατισµό τιμών 
βάσει της ζήτησης 
και της προσφοράς
* Να διακρίνουν 
την παρέμβαση 
του κράτους στο 
σχηµατισµό τιμών, 
καθώς να αιτιολο−
γούν την αγροτική 
πολιτική και την 
πολιτική προστασίας 
του καταναλωτή
* Να αναλύουν την 
έννοια της αγοράς 
και το ρόλο των γε−
ωργικών επιχειρήσε−
ων σε αυτήν
* Να διακρίνουν τις 
διάφορες µμορφές 
αγοράς και να ανα−
λύουν τα χαρακτηρι−
στικά της καθεμιάς

* Στενότητα πόρων, 
καταναλωτικές ανά−
γκες, επιθυμίες, οικο−
νομική οργάνωση και 
δραστηριότητα
* Η Ζήτηση − Προ−
σφορά:
1. Έννοια
2. Προσδιοριστικοί 
παράγοντες
3. Νόμος της ζήτη−
σης και χαρακτη−
ριστικά αγροτικών 
προϊόντων
* Σχηµατισµός τιμών: 
1. Τιμή ισορροπίας 
και µμεταβολές
2. Κράτος και 
παρεµβατισµός στο 
σχηµατισµό τιμών, 
θεσμικές τιμές, 
αγροτική πολιτική 
και πολιτική προστα−
σίας καταναλωτή
* Σχηµατισµός τιμών: 
1. Τιμή ισορροπίας 
και µμεταβολές
2. Κράτος και 
παρεµβατισµός στο 
σχηµατισµό τιμών, 
θεσμικές τιμές, 
αγροτική πολιτική 
και πολιτική προστα−
σίας καταναλωτή
* Η έννοια της αγο−
ράς και ο ρόλος των 
γεωργικών επιχειρή−
σεων σ’αuτήν.
* Μορφές αγοράς 
και επιχειρηματική 
δραστηριότητα − Έν−
νοια και χαρακτηρι−
στικά:
1. Πλήρης ανταγωνι−
σμός
2. Μονοπώλιο
3. Ολιγοπώλιο
4. Μονοπωλιακός 
ανταγωνισμός

* Διάλεξη −Συζήτη−
ση* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων 
διδασκαλίας
* Εργαστηριακές 
ασκήσεις υπολογι−
σμού προσφοράς και 
ζήτησης

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών
* Αξιολόγηση επί 
των ασκήσεων της 
προσφοράς και ζή−
τησης

5Θ+5Ε
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Κεφαλαίο 3ο: «Θεσμικές Μορφές Οργάνωσης των Γεωργικών Επιχειρήσεων»
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να αναγνωρίζουν 
τις εισαγωγικές 
έννοιες θεσμικής 
οργάνωσης της επι−
χειρηματικής δρα−
στηριότητας
* Να διακρίνουν τις 
νομικές μορφές και 
να απαριθμούν τα 
χαρακτηριστικά ορ−
γάνωσής των

* Θεσμική  οργά−
νωση για την δη−
μιουργία κλίματος 
εμπιστοσύνης στις 
συναλλαγές
* Νομικές μορφές 
χαρακτηριστικά ορ−
γάνωσης των γεωρ−
γικών επιχειρήσεων
* Προσωπικές επιχει−
ρήσεις
* Εταιρείες κεφα−
λαίου (ομόρρυθμες, 
ετερόρρυθμες, περι−
ορισμένης ευθύνης, 
ανώνυμες)
* Φορείς κοινωνικής 
οικονομίας (συνεται−
ρισμοί)
* Ο οικονομικός συ−
ντονισμός των επι−
χειρήσεων

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Συζήτηση καταστα−
τικών διαφόρων
* Εργαστήριο: Πα−
ρουσίαση τύπων επι−
χειρήσεων
* Επισκέψεις σε γε−
ωργικές επιχειρήσεις 
µε διάφορες νομικές 
μορφές µε σκοπό 
τη διαπίστωση των 
διαφορών στην ορ−
γάνωση

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης* Ερωτή−
σεις σωστού – λά−
θους και ανοικτού 
τύπου.

2Θ+2Ε

Κεφαλαίο 4ο: «Προϋπολογισμοί Γεωργικών Επιχειρήσεων»
Α. Συντελεστές παραγωγής & οικονομικά αποτελέσματα των Γεωργικών Επιχειρήσεων
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να εφαρμόζουν τα 
στοιχεία θεωρίας 
της παραγωγής
* Να διακρίνουν τους 
συντελεστές παρα−
γωγής.
* Να διατυπώνουν 
και να επεξηγούν 
τον Νόμο της µη 
αναλόγου αποδόσε−
ως παραγωγής
* Να διατυπώνουν 
και να επεξηγούν 
τον νόμο του ελάχι−
στου συντελεστή
* Να υπολογίζουν τα 
διάφορα είδη δαπα−
νών.

* Στοιχεία θεωρίας 
της παραγωγής
* Συντελεστές πα−
ραγωγής (έδαφος, 
εργασία, κεφάλαιο, 
επιχειρηματικότητα)
* Νόμος µη αναλό−
γου αποδόσεως
* Νόμος του ελάχι−
στου συντελεστή
* Δαπάνες (σταθε−
ρές − μεταβλητές 
καταβαλλόμενες − µη 
καταβαλλόμενες 
− εμφανείς − τεκμαρ−
τές)

* Διάλεξη −Συζήτη−
ση* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων 
διδασκαλίας

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών 

4Θ+4Ε

* Να ορίζουν τα 
οικονομικά αποτελέ−
σματα της παραγω−
γικής δραστηριότη−
τας και να μπορούν 
να τα υπολογίσουν* 
Να ορίζουν την έν−
νοια της ρευστότη−
τας της επιχείρησης 
και να την υπολογί−
ζουν

* Οικονομικά απο−
τελέσματα παρα−
γωγικής δραστηριό−
τητας (ακαθάριστη 
πρόσοδος, κέρδος ή 
ζημιά, πρόσοδος κε−
φαλαίων, πρόσοδος 
εδάφους πρόσοδος 
εργασίας, γεωργικό 
εισόδημα γεωργικό 
οικογενειακό εισόδη−
μα), βιωσιμότητα και 
«νεκρό σημείο» επι−
χείρησης* Ρευστότη−
τα επιχείρησης

* Εργαστήριο: Επί−
λυση ασκήσεων υπο−
λογισμού μεγεθών, 
όπως ακαθάριστη 
πρόσοδος, κέρδος, 
ζημιά, πρόσοδος κε−
φαλαίων, πρόσοδος 
εδάφους, πρόσοδος 
εργασίας, γεωργικό 
εισόδημα, γεωργικό 
οικογενειακό εισό−
δημα, «νεκρό σημείο» 
και ρευστότητα επι−
χείρησης

* Ανάθεση ατομικών 
ή/και ομαδικών εργα−
σιών σχετικών µε το 
είδος και την χρήση 
των συντελεστών 
παραγωγής στις 
σύγχρονες γεωργι−
κές επιχειρήσεις.* 
Αξιολόγηση στην 
επίλυση ασκήσεων
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Β. Προϋπολογισμοί Γεωργικών Επιχειρήσεων   

Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να περιγράφουν 
τους στόχους και τις 
ιδιαιτερότητες των 
προϋπολογισμών 
των γεωργικών επι−
χειρήσεων
* Να διακρίνουν τα 
είδη προϋπολογι−
σμού των επιχειρή−
σεων και να μπορούν 
να τους καταρτίσουν

* Στόχοι των προ−
ϋπολογισμών και οι 
ιδιαιτερότητες αυ−
τών για τις γεωργι−
κές επιχειρήσεις.
* Είδη προϋπολογι−
σμού των επιχειρή−
σεων.
1. Ο μερικός προϋπο−
λογισμός
2. Ο προϋπολογισμός 
κρίσιμου σημείου
3. Ο πίνακας ωφε−
λειών
4. Ο ολικός προϋπο−
λογισμός
5. Ο προϋπολογισμός 
ταμειακής ροής 

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων 
διδασκαλίας ( υπαί−
θρια − υπό κάλυψη ) 
ομαδικών εργασιών
* Εργαστήριο: Ασκή−
σεις κατάρτισης 
ειδών προϋπολογι−
σμού, όπως ο μερι−
κός, ο του κρίσιμου 
σημείου, ο πίνακας 
ωφελειών, ο ολικός 
και ο της ταμειακής 
ροής

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών
* Αξιολόγηση στην 
επίλυση ασκήσεων

2Θ+2Ε

Κεφάλαιο 5ο: «Οικονομική απεικόνιση επιχείρησης − Ισολογισμός»
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να αναφέρουν 
τις αρχές τήρησης 
γεωργικών λογαρια−
σμών
* Να διακρίνουν τα 
είδη λογαριασμών 
και να μπορούν να 
καταχωρούν οικο−
νομικά στοιχεία σ’ 
αυτούς.
* Να κατανοούν τα 
αποτελέσματά της 
λογιστικής χρήσης

* Αρχές γεωργικών 
λογαριασμών, να λο−
γιστική χρήση
* Τα περιουσιακά 
στοιχεία της επιχεί−
ρησης και η αποτί−
μηση τους
* Τα περιουσιακά 
στοιχεία της επιχεί−
ρησης και η αποτί−
μηση τους.

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο: Επί−
δειξη λογιστικών 
στοιχείων βιβλίων 
γεωργ. Επιχειρήσεων

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.

2Θ+2Ε

* Να υπολογίζουν 
την αξία των περι−
ουσιακών της επιχεί−
ρησης
* Να διακρίνουν τις 
μεθόδους γεωργικής 
λογιστικής και να 
κατανοούν τη χρησι−
μότητά τους
* Να διακρίνουν τα 
διάφορα λογιστικά 
βιβλία και να μπο−
ρούν να καταχωρούν 
οικονομικά στοιχεία 
σε αυτά
* Να συντάσσουν 
και να αναλύουν τον 
ισολογισμό

* Μέθοδοι γεωργικής 
λογιστικής (απλο−
γραφική, διπλογρα−
φική)
* Τα λογιστικά βιβλία 
(ημερολόγιο, καθο−
λικό, βιβλίο απογρα−
φής και ισολογισμού, 
βιβλίο ταμείου)
* Ο ισολογισμός και 
η ανάλυσή του.
* Αποτελέσματα 
χρήσης

* Εργαστήριο: Ασκή−
σεις καταχώρισης 
οικονομικών στοιχεί−
ων σε λογιστικούς 
λογαριασμούς, απο−
τίμησης και απογρά−
φης περιουσιακών 
στοιχείων, υπολο−
γισμού λογιστικών 
μεγεθών και ανά−
λυσης ισολογισμού 
και αποτελεσμάτων 
χρήσης

* Αξιολόγηση στην 
επίλυση ασκήσεων
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Κεφάλαιο 6ο: «Γεωργικές επιχειρήσεις και Μάρκετινγκ»
Α. Εισαγωγικές Έννοιες Μάρκετινγκ για Γεωργικές Επιχειρήσεις
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να περιγράφουν το 
ρόλο και τις λειτουρ−
γίες του μάρκετινγκ 
γεωργικών προϊό−
ντων
* Να αναλύουν τη 
σημασία της συμπε−
ριφοράς του κατανα−
λωτή και την ανάγκη 
της τμηματοποίησης 
της αγοράς για το 
μάρκετινγκ γεωργι−
κών προϊόντων

* Τα γεωργικά προ−
ϊόντα και το μάρκε−
τινγκ
* Οι λειτουργίες 
του μάρκετινγκ των 
αγροτικών προϊό−
ντων:
1. Ανταλλαγής (αγο−
ρά, πώληση τιμολό−
γηση).
2. Φυσικές (αποθή−
κευση, μεταφορά. 
επεξεργασία μετα−
ποίηση).

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο: Ασκή−
σεις εφαρμογής 
για τις λειτουργί−
ες μάρκετινγκ. τη 
συμπεριφορά του 
καταναλωτή και τη 
τμηματοποίηση της 
αγοράς

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών
* Αξιολόγηση στην 
επίλυση ασκήσεων

2Θ+2Ε

 3. Βοηθητικές (Τυπο−
ποίηση συσκευασία,, 
ταυτοποίηση πλη−
ροφόρηση αγοράς, 
έρευνα αγοράς, 
ανάληψη κινδύνου 
χρηματοδότηση)
4. Η συμπεριφορά 
των καταναλωτών 
και η τμηματοποίηση 
της αγοράς

   

Β: Μάρκετινγκ Μάνατζμεντ
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να αναλύουν και 
να εφαρμόζουν τις 
διαδικασίες του μάρ−
κετινγκ μάνατζμεντ

* Μάρκετινγκ μάνα−
τζμεντ για γεωργικές 
επιχειρήσεις:
1. Ανάλυση αγοράς 
(υφιστάμενη κα−
τάσταση, ανάλυση 
προϊόντος, αναγνώ−
ριση αγοράς στόχου, 
ανάλυση ανταγωνι−
σμού)

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας

* Προφορική εξέτα−
ση* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών 
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 2. Στόχοι μάρκετινγκ
3. Στρατηγικές 
μάρκετινγκ (διείσ−
δυση στην αγορά, 
ανάπτυξη αγοράς, 
διαφoρoποίηση, ανά−
πτυξη προϊόντος).
4. Μίγμα μάρκετινγκ 
(προϊόν, τιμή, προ−
βολή και προώθηση, 
διανομή)
5. Προϋπολογισμός 
μάρκετινγκ6. Παρα−
κολούθηση και αξιο−
λόγηση αντίδρασης 
αγοράς

* Εργαστήριο: Εκ−
πόνηση ερωτημα−
τολογίων για την 
ανίχνευση των κατα−
ναλωτικών συνηθει−
ών του αγοραστικού 
κοινού

* Αξιολόγηση στην 
επίλυση ασκήσεων
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Γ. Ανταγωνιστικότητα Επιχείρησης και Στρατηγικό Σχέδιο.
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να διατυπώνουν 
την ανάγκη για 
στρατηγικό σχεδια−
σμό της επιχείρησης 
προκειμένου να είναι 
ανταγωνιστική

* Στρατηγικοί στό−
χοι, ανταγωνιστικό−
τητα επιχείρησης και 
ανάπτυξη επιχειρη−
ματικού σχεδίου
* Αναλυτικό παρά−
δειγμα επιχειρησια−
κού σχεδίου για γε−
ωργικές επιχειρήσεις

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο άσκη−
ση κατάρτισης 
επιχειρηματικού 
σχεδίου

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών
* Αξιολόγηση στην 
επίλυση ασκήσεων
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Κεφάλαιο 10ο: «Χρηματοδότηση Επιχειρήσεων.
Επιμέρους στόχοι Περιεχόμενο Δραστηριότητες Αξιολόγηση Ώρες
* Να εξηγούν το 
ρόλο του κεφαλαίου 
στην επιχειρηματική 
δραστηριότητα
* Να περιγράφουν τα 
είδη επιχειρηματικής 
χρηματοδότησης και 
να μπορούν να επι−
λέγουν το προσφο−
ρότερο.
* Να αναγνωρίζουν, 
να αξιολογούν και 
να μειώνουν τους 
επιχειρηματικούς 
κινδύνους
* Να αναφέρουν τις 
πολιτικές κινήτρων 
για επενδύσεις στις 
γεωργικές επιχειρή−
σεις

* Η χρήση του Κε−
φαλαίου στην επιχει−
ρηματική δραστηρι−
ότητα
* Είδη επιχειρηματι−
κής χρηματοδότησης 
(χρήση ιδίων κεφα−
λαίων, δανεισμός, 
σύγχρονα χρηματο−
πιστωτικά προϊόντα)
* Ανάλυση επιχειρη−
ματικών κινδύνων και 
αντιμετώπισή τους.
* Πολιτικές (εθνι−
κή και Ευρωπαϊκής 
Ένωσης) χρηματοδο−
τικών, κινήτρων για 
επενδύσεις στις γε−
ωργικές επιχειρήσεις

* Διάλεξη −Συζήτηση
* Χρησιμοποίηση 
εποπτικών μέσων δι−
δασκαλίας
* Εργαστήριο: Άσκη−
ση υπολογισμού του 
κόστους κεφαλαίου

* Προφορική εξέ−
ταση
* Ερωτήσεις αντι−
στοίχισης
* Ερωτήσεις σωστού 
– λάθους και ανοι−
κτού τύπου.
* Τεστ πολλαπλών 
επιλογών
* Αξιολόγηση στην 
επίλυση ασκήσεων

2Θ+2Ε

Η απόφαση αυτή να δημοσιευθεί στην Εφημερίδα της Κυβερνήσεως.

 
  Αθήνα, 10 Ιουνίου 2008
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